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พิพัฒน์ เวฬุคามกุล : อิทธิพลของความเค็มและระดับของโปรตีนต่อการจัดสรรพลังงานของกุ้งกุลาดำ 

Penaeus  m onodon  ในระยะวัยรุ่น (Effect of Salinity and Protein Levels on Energy Budget of 

juvenile Black Tiger Shrimp Penaeus m onodon ) อ. ทีปเกษา : รศ.ดร. สมเกียรติ ปิยะธิรธิติวรกุล, 

อ.ที่ปรกษาร่วม : ผศ.ดร. เจริญ นิติธรรมยง; 101 หน้า. ISBN 974-639-709-5.

ศึกษาผลของความเค็มและระดับของโปรตีนในอาหารต่อการจัดสรรพลังงานของกุ้งกุลาดำ P e n a e u s  

m o n o d o n  ในระยะวัยรุ่น (นํ้าหน้ก 0.6 - 0.7 กรัม ความยาว 4.0 - 5.5 เซนติเมตร) โดยใซ้อาหารสำเร็จรูปชนิด 

เม็ด ออกแบบการทดลองแบบ factorial design ทีมีความเค็ม 3 ระดับ (10, 20 และ 30 ppt) และโปรตีน 3 ระดับ 

(25, 35 และ 45 %) ทุกชุดการทดลองทำ 3 ช้ํา ก่อนการทดลองทำการปรับสภาพกุ้งให้กุ้งเคยชินกับภาวะของการ 

ทดลองเป็นเวลา 1 เดือน ผลการทดลองพบว่า ความเค็มใม่มีปฎิลัมพันธ์กับระดับของโปรตีนต่อการจัดสรรพลัง 

งานของกุ้งกุลาดำ เมื่อพิจารณาเฉพาะผลของความเค็มพบว่า มีผลต่อพลังงานที่สูญเลียไปในรูปของคราบแตก 

ต่างกันอย่างมีนัยสำคัญ (P<0.05) โดยที่ความเค็ม 10 20 และ 30 ppt มีพลังงานที่สูญเลียใปในรูปของคราบสูง 

สุดและลดลงตามลำดับ แต่'โม่มีผลต่ออ้'ตรารอด พลังงานจากการบริโภค พลังงานที่ใช้ไนการเติบโต พลังงาน'ท่ีใช้ 

ในการหายใจ พลังงานที่สูญเลียใปในรูปของแอมโมเนีย และพลังงานที่สูญเลียใปในรูปของอุจจาระ ส่วนระดับ 

ของโปรตีนนั้นพบว่า มีผลต่อพลังงานที่ใช้ในการเติบโตแตกต่างกันอย่างมีนัยสำคัญ (P<0.05) โดยที่ระดับ

โปรตีน 45 35 และ 25% มีค่าพลังงานที่ใชิในการเติบโตสูงสุดและลดลงตามลำดับ แต่ระดับของโปรตีนไม่มีผลต่อ 

พลังงานจากการบริโภค พลังงานท่ีใช้ในการหายใจ พลังงานที่สูญเลียไปในรูปของแอมโมเนีย พลังงานที่สูญเลีย 

ไปในรูปของอุจจาระ และพลังงานที่สูญเลียไปในรูปของคราบ จากการทดลองสามารถอธิบายการจัดสรรพลังงาน 

ในภาวะของความเค็ม (20 ppt) และระดับของโปรตีน (35 %) ที่เหมาะสมต่อการเลี้ยงกุ้งกุลาดำในระยะวัยรุ่น ได้ 

ดังนี้ ใช้ในการเติบโต 15.39 % การหายใจ 14.88 % สูญเลียไปในรูปของแอมโมเนีย 0.98 % สูญเลียไปในรูปของ 

อุจจาระ 56.42% สูญเลียไปในรูปของคราบ 0.65% และสูญเลียพลังงานไปในขั้นตอนของการกีน 11.68 % ทั้งนี้ 

สำหรับความเค็มที่เพิ่มขึ้น (30 ppt) หรือลดลง (10 ppt) และระดับโปรตีนในอาหารคงเดิม จะมีการสูญเลีย 

พลังงาน'Iปใ,นรูป'ของแอมโมเนีย การหายใจ และอุจจาระเพิ่มขึ้น ทำให้พลังงานที่เหลือสำหรับการเติบโ ต ลดลง
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Effects of salinity and dietary protein on energy budget of juvenile P e n a e u s  m o n o d o n  (0.6 - 

0.7 g ; 4.0 - 5.5 cm) using artificial diets were studied using 3x3 factorial design with 3 levels of 

salinity (10, 20 and 30 ppt) and 3 levels of dietary protein (25, 35 and 45%). Experiments were done 

in triplicates. Prior to the experiments, prawns were acclimatized for a month to the experimental 

conditions. No interaction between salinity and dietary protein was found. All 3 levels of salinity 

affected molting loss differently (P<0.05). Molting loss was highest at 10 ppt and decrease as salinity 

increased. No effect of salinity on survival rate energy of consumption, growth, ammonia excretion, 

respiration and fecal loss. Effect of dietary protein on growth was found (P<0.05) : the higher the 

dietary protein, the higher the energy for growth. No effects of dietary protein were found on energy 

of feed consumption, respiration, ammonia excretion, fecal loss and molting loss. Energy budget of 

juvenile in the suitable conditions (20 ppt with 35 ppt protein in the diet) could be explained as using 

energy for growth 15.39%, respiration 14.88%, ammonia excretion 0.98%, fecal loss 56.42%, molting 

loss 0.65% with 11.68% of energy was lost during feeding. เท the low and high salinity (10 and 30 ppt) 

while receiving the same level of protein in the diet, juvenile prawn will lose more energy in ammonia 

excretion, respiration and fecal loss with less energy available for growth.
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