
บทนา

อุตฟ้าหกรรมไก,ฟ้ดแก่เย็น เย็นอุตฟ้าหกรรมการเกษตรทีฟ้าค้ญประเภทหนีงทีให้ 
วัตถุดิบภายในประเทฟ้ทงหมด ก่อให้เกิดการขยายตัวทางค้านอุตฟ้าหกรรมการผลิตอาหารล้ตว์ 
และการเพาะปลูกพืชไร่ทีให้!นการผลิตอาหารล้ตว์ นอกจากนึ๊ยังก่อให้เกิดการจ้างงาน 
และฟ้ร้างอาทีพให้กับคนจานวนมาก อันถอไค้ว่า เย็นอุฅฟ้าหกรรมทีมีการนา เอาทรัพยากรมาก่อ 
ให้เกิดมูลค่าเทีม’ไค้อย่างติยิง

อุตฟ้าหกรรมไก,ฟ้คเฟเย็นเพิง'เริมมีบทบาทฟ้าตัญทางเฟ้รษฐกิจเมือประมาณ 14 ป็ 
มานี้เอง แต่เดิมไก่ฟ้ดแก่เย็นทีจาหน่ายจะเย็นไก่๙ดทงตัววางขายตามตลาดโดยแก่รวมกับนีาแข็ง 
เพอให้เน้ีอไก่มีดวามฟ้ค ไม ่เลิยง่าย ไก,ฟ้ดแก่เย็นเหล่าน้ีไม่มีมาตรฐานเกิยวกับดวามฟ้ะอาด 
หรือคุณภาพของเน้ีอไก่ กรรมวิธีการผลิตเย็นแบบง่าย  ๆ คือ นาไก่ทีเก่อดแล้วมาถอนขน 
โดยให้การลวกห้าร้อนแล้วให้แรงงานคนถอนขนและล้วงเครืองในออก จากน้ีนก็ล้างด้วยห้า 
ฟ้ะอาคแล้วนาออกจาหน่ายโดยไม่ไค้ผ่านการฆ่าเน้ีอโรคแต่อย่างใด ล่วนกรรมวิธีการเลยงไก่ 
ก็ไม่พิกิพิกัน อาหาร'ทีให้เลยงม้กเย็นอาหารทีผฟ้มเอง'โคยขาดอัตราล่วนฟ้ารอาหาร'ท่ีแน่'นอน 
และเหมาะฟ้ม พินธุไก,ทีให้เล้ียงมักเย็นพันธุ้พนเมีองข็งเติบโตห้าและกินอาหารมาก อัตรา 
การตายฟ้ง จากกรรมวิธีการ เล้ียงทีไม่ไค้มาตรฐานน้ีจะ เห็นไค้ว่า ค้นทุนการผลิตไก1ฟ้ดแก่เย็น 
จะค่อนห้างฟ้ง ทาให้!ก่ฟ้คแก่เย็นมีราคาแพงจีงเย็นอาหารทีคนมีฐานะค่อนห้างคืเท่าน้ีนจึงจะ 
บริโภคไค้

ต่อมาธุรกิจต่าง  ๆ ทีเกียวห้องกับการผลิตไก,ฟ้คแก่เย็นไคมการพํฒนาข้ืนเรือย ค 
และพร้อม ฯ กันไป โดยเริมจากค้านพันธุล้ตว์ ไค้เริมมีการนาไก่พันธุเน้ีอจากต่างประเทค 
เข้ามา ข็งเย็นพันธุทีเลี้ยงง่าย เติบโตเร็ว ความค้านทาบโรคติ อัตราการตายตา 
ทาให้คนหันไปนียมการเล้ียงไก่กันอย่างแพร่หลาย จนธุรกิจอาหารสัตว์ เวชภัณค้สัตว์'วัตถุดิบ 
ตามไปด้วย จึงมีการปรับปรุงและพัททค้านผลิตภัฌฟ้ไห้ติ'ขนเรือย  ๆ ฟ้าหร้บค้านเกษตรกร
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ก็มีการ7m iาฅน เอง'ในค้าน1วิธีการ เลียงและระบบการเลียง เทือ,ให้ไค้ผลผลิต'ทีคีทีสุด เพราะ 
เม่ือมีเกษตรกรนิยมเล้ียงไก่กันมากขน ก็ย่อมมีการแข่งสินกันมากขนด้วย ในส่วนของโรงงาน 
ฟ้าแหละ เม่ือมีไก1ออกส่ตลาดมากขน ก็มีการพันาทางด้านผลิตภณห้ใน เป็นแบบ ฟ้าแหละ เห็น 
สินส่วนต่าง  ๆ โดยเล็งเห็นว่า การแยกสินส่วนเนอไกจะทาให้ราคาคีกว่า ผู้บรัโภคฟ้ามารถ 
เลอกล้ีอ’ได้มากขน ทา1ให้มูลค่าเพมชอง'ไก1สูงขน และขแเะเคียวกันก็มีการพันาด้านวิธีการ 
ผลิตให้ท้นสมัยและมีกาลังการผลิตเทืมขนโดยค',านิงถงความสะอาดและมาตรฐานของสินค้า 
การพันาในทุก  ๆ ด้านของอุตสาหกรรมไก่สดแข่เย็นนิทาให้รูปแบบของอุตสาหกรรมสิงเคีมเห็น 
อุตสาหกรรมในครัวเรือนเปลียนมาเห็นอุตสาหกรรมขนาดใหญ่ระคีบประ*.ท?! การเลียงไก,จะ 
เล้ียงเห็บฝูงขนาดใหญ่  ๆ ใสิพนธุใกทมีลักษณะตามทีตนต้องการโดยลังเอจากต่างประเทค 
ส่วนอาหารก็ใข้อาหารสาเรีจรูปสิ,งมีส่วนผสมของสารอาหารทีถูกต้องได้ลัดส่วน เทือเสริมสร้าง 
ให้ไก, เจริญเติบโฅมีลักษณะตามทีต้องการ นอกจากล้ีด้านเวฟ้ภัณห้ วิธีการเลี้ยง และระบบ 
การเล้ียงก็มีการกาหนคไว้เห็นมาตรฐานสาหรับแต่ละบริษทว่ามีโปรแกรมการให้ยาและวิธี 
การเลี้ยงอย่างไร จากสิ,ง เหล่าลี้จะเห็นได้ว่า การเล้ียงไก่ในปัจจุบันลี้ ฝู้เล้ียงสามารถ 
กาหนคไว้ได้เลยว่า ต้องการลักษณะอะไร อย่างไรจากไก,ทีเลียง โดยทีผลลัพธ์ทีออกมา 
อาจมีการคลาดเคล่ือนไปเทียงเล็กน้อยเท่านน ส่วนหางด้านโรงงานฟ้าแหละไคีมีการพันา 
โดยใสิ'เทคโนโลยีทีท้นสมัยจากต่างประเทคเข้ามา เข่น การถอนขน'ไก่'จาก เคีมที เคย'ใข้ 
แรงงานคนในปัจจุบันได้เปลียนมาเห็นใข้เครืองติให้ขนหลุดออก ในด้านการบรรจุหีบห่อและ 
เก็บรักษาไคีใข้ระบบการหีบห่อในถุงสูญญากาคแล้ว เก็บไว้ในห้อง เย็นเทือรักษาคุณภาพเนอไก่ 
ให้อยู่ไต้นาน อุตสาหกรรมไก่สดแข่เย็นของไทยในปัจจุบันมีความเจริญรุดหน้าประเทค เทือน 
บ้านไปมาก ไก,สดแข่เย็นของประเห?!ไหยจีงเห็นทียอมร้บในด้านรสฟ้าติและความสะอาดจาก 
ต่างประเท?!มากขนเรือย  ๆ จนทาให้ไก,สดแข่เย็นเห็บสินค้าออกทีมีความส0าคัญต่อเ?!รษฐกิจ 
ของประเท?!มากอย่างหนิง

ประเท?!ไทยเริมมีการส่งออกไก่สดแข่เย็น.ห็นคร้งแรกในนิ พ.?!. 2516 และได้ 
มีการส่งออก เทืมมากขนทุกนิ สิงจะ เห็นได้จากตารางต่อไปล้ีคือ



คารางที 1.1 สถฅิการส่งไก1สคแทีเย็นออกไปจาหน่ายค่างประเท?! ป็ พ .fi. 2516-2530

ที ปริมาณ (ตัน) มูลค่า (บาท)

2516 1 6 3 . 2 6,528,81+0.00
2517 1+142.8 17,711,81+0.00
2518 387.3 15,1+93,276.00
2519 1,2311.3 1+9,371 ,332.00
2520 3,859.5 11+6,799,672.00
2521 9,907.2 396,288.865.00
2522 13,782.3 689,613,865.00
2523 17,311+.1 865,706,033.00
2521+ 25,1+01.0 1,168,1+77,1+29.00
2525 33,912.7 1,559,981+,833.00
2526 23,912.9 956,516,000.00
2527 36,8614.9 1,1+77,520,000.00
2528 1+6,769.9 2,159,71+2,81+9.00
2529 79,223.33 3,838,359,1+83.00
2530 91 ,829.1+6 1+,591,1-73,097.50

ทีมา ะ กรมปศุสัตว์
ทีพ.fi. 2 5 1 6  เป็นทีแรกทีมีการส่งออกหมายเหตุ ะ
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ถงแมัว1าปริมาณการส่งออกไก1สดแส่เย็นของไทยจะสูงขืนทุกอีก็ตาม แต่ก็ยังประสบ 
กับปัณูหาการส่งออกบางประการคือ ราคาส่งออกไก่สดแส่เย็นของไทยสูงกว่าราคาในตลาด 
ต่างประเท?(คือ สูงกว่าราคาส่งออกของประเท?(ผู้ส่งออกรายใหญ่ อันได้แก่ ประเท?(สหรัฐ- 
อเมริกา บราขืล ฝรังเ?(ส และสาธารณรัฐประสาชนจิน อันเป็นผลให้อีริมาณการส่งออก 
ของไทยไม่มาก เท่าทีควร ทง ค ทีความต้องการไก่สดแส่เย็นในต่างประเท?(ยังมีอีกมาก 
อีกหงไค้มีการประกา?(ใต้กฎหมายการเกษตร Farm B i l l  หรือ Farm Act* ของสหรัฐอเมริกา 
ขืงมีผลทาให้ค้นทุนการผลิตไก่เนอ'ในหลายประเห?(รวมหงประ เท?(ญีญ่นลคต1'าลง แต่เดิมประเทค 
ฌ่ีญ่นไค้นาเข้าไก1สดแส่เย็นจากประเท?(ไทยมากทีสุคคือ นาเต้าไก่สดแส่เย็นจากประเท?(ไทย 
ในแต่ละอีเกินร้อยละ 90 ของปริมาณไก1สดแส่ เย็นทีประเท?(ไทยส่งออก เมือค้นทุนการผลิตลด 
ลงย่อมเป็นการจูงใจให้คนหันมาเล้ียงและผลิตไก่เน้ือกันมากข้ืน ผลก็คือปริมาณไก, เน้ือของ 
ประเท?(ต่าง  ๆ มีเทีมขน ทาให้โอกาสในการส่งออกมีเทีมข้ืนพร้อมกับความต้องการนา เต้า 
ย่อมลดลง ภาวะการณเส่นน้ืย่อมมีผลกระทบต่อการส่งออกไก1สดแส่เย็นของไทยแน่นอน

วิธีการทน่ีงท่ีจะส่วยแก้ยัเไ;หาดังกล1าวน้ืไค้คือ การพิจารณาด้านราคาส่งออกไก1สด 
แส่เย็นของไทยให้ตากว่าทีเป็นอยู่ ข้อมูลทีส'าค้ญอย่างยิงในการพิจารณาเรืองนกคือ ค้นทุบ 
การผลิต การทราบค้นทุนการผลิตทีถูกต้องย่อมเป็นประโยชน่ต่อกิจการไม่ว่าจะในด้านการ 
วางแผนการผลิต การขาย การส่งออก การแข่งต้นกับคู่ต่อส์ในตลาด ไก1สดแส่เย็นของ 
ไทยในปัจจุบันได้เป็นทียอมรับของตลาดในต่างประ เทคแล้ว ไม่ว่าจะ เป็นในด้านรสชาติ 
ความสะอาด และมาตรฐานลินค้า ด้งนนหากผู้ผลิตในประเท?(สามารถแก้ใขปัญหาด้านราคา 
ได้แล้ว ย่อมทาให้การส่งออกไก่สดแส่ เย็นของไทยสามารถนารายได้มาส่ประ เท?(ได้มากขน 
กว่าทีเป็นอยู่ อีกหงแนวโน้มการส่งออกของไทยก็มีทีท่าว่าจะขยายตลาดไปไค้อีกมากหากไม่มี 
ปัญหาด้านราคาเต้ามาเกิยวต้อง

*Farm B il l  หรือ Farm Act มีขือ เป็นทางการว่า "รัฐปัโJณู้ตความ3JV1คงด้านอาหาร 
อี 2528" คูรายละเอียดผลกระทบของกฎหมายน้ืตอลินค้าเกษตรทีภาคผนวก ก. หน้า 2.7น



5

วัตถุประสงค์'ของการลิกษา

1. เทือลิกษาลิงวิธีการผลิตไก่สตแต่เย็นในข้นตอนต่าง  ๆ ตงแต่การผลิตลูกไก่ 
การเลียงไก1กระทง การนาเข้าโรงงานชาแหละเย็นสินก่วนต่าง «ๆ

2. เทือลิกษาต้นทุนการผลิต และวิธีการคืคต้นทุนการผลิตไก,สตแต่เย็นในข้นตอน
ต่าง ๆ

3. ลิกษาหลัก เกเฟที เหมาะสมทีจะนามาใข้!นการคืตต้นทุนไก่สตแต่เย็นสินส่วน
ต่าง ๆ

k. ลิกษาปัญหาต่าง  ๆ ทีมผลกระทบต่อต้นทุนการผลิต 

ขอบเขตการลิกษา

อุตสาหกรรมไก,สตแต่เย็นในวิทยานิพนธ์น้ี จะหมายความรวมลิง อุตสาหกรรมตงแต่ 
นาเข้าไก,พันธุจากค่างประเทคเข้ามาจนกระทังผลิตเย็นไก่สตสินส่วนต่าง  ๆ ส่งไปจาหน่ายใน 
ต่างประเทต

การลิกษาเรืองต้นทุนการผลิตไก1สตแต่เย็นจะลิกษาเฉพาะต้นทุนการผลิตของกลุ่ม 
บริษัททีคาเนินธุรกิจครบวงจร คือ นิบริษัทผลิตอาหารลัตว์ เวชภ้ณท่ลัตวั บริษัทผลิตลูกไก1 
ฬาริมเลยงไก1กระทง และโรงงานชาแหละเย็นของบริษัทเองเท่าน้ีน โคยลิกษาข้อมูลจาก 
บริษัทตัวอย่าง 3 บริษัทคือ

l .  บริษัทกรุงเทพต้าลัตริ ตงอยู่ทีกิโลเมตรทนี3 ถนนสุวินทวงต้มบบุรี 
กรุงเทพมหานคร

2. บริษัทตริไหยปตุลัตริ ตงอยู่ห 69 ถนน วัดกิงแก้ว กิโลเมตรที 12 สายบางบา- 
ตราต สมุทรปราการ

3. บริษัทเค็นนิเย็ค ตงอยู่ที 11/1 กิโลเมตรที 2 ถนน บางนา-ตราต
กรุงเทพมหานคร
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สมมติ«ทนขรงการติกษา

1. ตันทุนทีมผลกระทบต่อการผลิตในขนการผลิตลูกไก,มากทีตุคคือ ตันทุนค่าพันธุ'ไก, 
ตันทุน'ทีมผลกระทบต่อการผลิต'ในข้นการ 1ลิยงไก,กระทงมากทีสุคคือ ตับทุนค่าอาหารไก1 ตันทุน 
ทีมผลกระทบต่อการผลิต,ในข้นการนา'ใก, เข้า?fนเหละมากทีสุคคือ ตันทุนวัคถุคิบ

2. ในการคืดตันทุนไก่สืนส่วนต่าง  ๆ ดวรใข้ราคาตลาดของไก่สืนส่วนต่าง *1
เป็นIกณตั

3. ปัญหาทีมึผลกระทบต่อการผลิตมากทีสุคคือ ปริมาณไก่เน้ือในฤคูร้อนไม1สอคคล้อง 
กบกาลังผลิตของโรงงาน

วิธิการติกษา

1. คนคว้าจากทนังลิอ และวารสารต่างๆ ในห้องสมุค ไค้แก, หอสมุคกลาง 
จุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย หอสมุดกลางมหาวิทยาลัยเกษตรตาสฅร้ ห้องสมุดกรมเตรษฐกิจ 
การเกษตร เทีอใหทราบข้อมูลพัว  ๆ ไปเกิยวกับลักษณะและสภาพของธุรกิจ แล้วนามา 
ทีจารณากาทนคหัวข้อเรืองทีจะทาการสืกษาโคยละIอียคต่อไป

2. ล้มภาษณ์และขอข้อมูลจากบุคคลต่าง  ๆ ในวงการไก่เน้ือ และผู้รบผิคชอบ 
การผลิตในmiตอนต่าง  ๆ ของบริษัทตัวอย่าง เทีอให้ทราบข้อมูลทีเป็นรายละเอียดของการ 
ผลิตและตันทุนการผลิตในmiตอนต่าง  ๆ ตลอดจนปัญหาเกียวกับการผลิต ภาวะทางการตลาด 
และแนวโน้มการส่งออก

3. ติดต่อขอข้อมูลจากหน่วยงานทีเสือถือไค้ เสืน กรมปตุล้ตวั กรมตุลกากร 
กรมเศรษฐกิจการเกษตร กรมพาณิขย่ล้มพันธ องคการค้าต่างประเทตญี!เน (JETRO) และ 
ธนาคารกสิกรไทย จ0ากัค
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ประ1โยชน่ท’จะ'ไค้,รบ

1. ทVIห้ใต้ตราบลิงหลักเกทrฟ้อันเหมาะส่มในการคิคต้นทุนไก,ส่คแสิเย็นสินส่วนต่าง ๆ
2. ไค้ทราบค้นทุนการผลิตไก,ส่คแสิเป็นสินส่วนต่าง ๆ
3. ไค้ทราบวิธการผลิตและปัญหาการผลิต
น. ส่ามารถนาข้อมูลไปใข้ในการวางแผนการผลิต การขาย การเงิน 
5. เป็นข้อมูลส่าหรบผูทส์นใจค้นคว้า
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