
Min 5

พรุปNaการท«aaง
1 . ฮง«ประกอบทางเตมจกงวัตถุริบ จากการสิก»าพบว่าน»กตนท่ีใปีในงานวัจักน้ํม

ปรมาauบทaกไ? 73 % ไ?งจัตเท่ีนนเกสินเมทaกสิพุงÎ(นํต rapid se t นาตากชโกรพประกกบ
ตัวรนำตาลกลโคพ 53 % ฟ่รุกโตพ 47 % นำตาล fru ctose  syrup ประกกบตัวธ
นาตาลฟ่รุกโตพ 42 % กลุโตส์ 50 % นาตาลพกงโมเลกุลปีนโป 8 % พ่านนาตาล
glu cose syrup ประกอบต้วรนำตาลกลุโตพ 2.46% มกลโตสํ 33.93% กกลโตโตรโกพ
26.09 % กกลโตเตตระโอส์ 7 .79 % นาตาลมากกว่าที่โมเลกุล 29.72%

2. นำตาลต่างพนํตกันจะมพ่วง pH และความเปีมปีนนาตาลที่ทำให้เจลเกัดเนภตน
พนํตเมทกกไ?พงต่างกันตังน้ํ านนาตาลชุโตรพ พ่วง pH 2 .0 -2 .5  เจลเกั«ในพ่วงตวามเปีมปีน
นำตาล 50-70 *Brix pH 2 .5 -3 .0  เจลเกั«ท่ีพ่วงความเจมปีน 60-70*Brix พ่วน 
fru ctose  syrup พ่วง pH 2 .0 -2 .5  เจลเกั«ที่ความเจ้มปีนนาตาล 50-70 *Brix พ่วง 
pH 2 .5 -3 .0  เจลเกั«ที่ 60-70 * Brix และในนาตาล g lucose syrup นบว่าพ่วง pH
2 .0 -2 .5  เจลเกัตท่ีพ่วงตวามเปีมปีนนาตาล 50* Brix พ่วงpH 2 .5 -3 .0  เจลเกัตพ่วงตวาม 
เปีมปีนนาตาล 50-60 “ Brix

3. ผลปีอง pH ความเปีมปีนและปีนิตนำตาลต่กตวามแจงปีกงเจลน»กตน!(นํตเมทกกไ? 
พงทำการสิก»าโ«ฮแปรค่าตวามเปีมปีนนาตาล(X1) และ pH (X2) วัตตวามแปิงแรงปีองเจลโตฮ 
วัตค่า fflodulus และ firm ness ในนำตาล fru ctose  syrup และ g lu cose  syrupT« 
ความตัมพันสระหว่างค่าความแปิงแรงปีกงเจล และปีจจักทังพองในเจลเตรฮมจาก fru ctose  
syrup และ g lu cose syrup ตังส์มการต่อโปน

เจลที่เตรฮมจาก fru ctose  syrup
Firmness = 15282.3658 - 415.5044xi + 2.3876 x /

- 445.1123xz2 + 33.3295xi xe 
R2 = 0.9180
Modulus = 17593.3619 - 296.8168xi -  3952.2869xe 

+ 0 . 9090xa 2 + 59.4675xi x e
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R2 = 0 .9 2 2 2
ท aîu  ตรีธมจากg lu c o s e  syrup

Firm ness = 22432.9869 -  9 1 5 .0 6 2 2 x i + 3740 .7192 x e

+ 7 .8 7 7 2 X /  -  692 .3777 xe Z
R2 = 0 .9281
Modulus = 17484.7477 -  4 9 7 .8 1 7 8 x i + 4 .0 3 7 5 X /

-  5 3 .3 7 1 5 x e 2 
R2 = 0 .7536

สำหรัชนาตา«ชุโ«รสํ ร่า R2 ทไ««ร่าตานาก«a 0 .1185  น«ะ 0 .3901  เม3
วั«ร่า modulus น«ะ firm n ess (ทนสำ«บ จงไน่ไ«นำมารก!ทถงการธaมรับทางต้านรฟ้!(าต 
ในนาตา»สํน«น

แชว่าในนาตาa fr u c to s e  syrup «วานนปีงนรงธ3งเจ««««งเนa«วานเจันร้น
นาตา»เนิ่นปีนในช่วง 50-70 ° B rix  น«ะการแปรร่า pH ในช่วง 2 .0 - 3 .0  จะกำให้«วาน 
นปีงแรงธaงเจ«เป«ธนไป โ« ธ เม a pH ชุงปีนกแต่«ะช่วง«วามเปีมปีนนาตา«ในช่วง«วาน
เปีมปีนนำ(ทa 5 0 -6 7 °B r ix  ร่า«วามนปีงแรงปีaงเจ«จะ«««ง จากนันเ« a เน่ิน pH ใน
ช่วง«วามเปีมปีนนาตาa 67-70 °B r ix  จะกำให้ร่า«วานนธงแรงธaงเจ«จะสํงปีนเ«กนัaธ น«ะ 
ในนำ«าa g lu c o se  syrup «วามแปีงแรงปีaงเจ«จะ«««งเม a«วานเปีมธันนาตา«เนิ่นธํ้นใน 
ช่วง 50-60 ° B rix  แ«ะ/หร ีa เม 3 pH «««งในช่วง 2 .5 -3 .0  โ«ธ«วามเปีมปีนธaง
นา«า«จะมน«ร่a«วามนปีงนรงปีaงเจ«นากกว่า pH ในนาตา«ทงส์aงสํนํต เม aแปรร่า pH น«ะ 
«วานเปีนปีนนาตา«ในช่วง«งกสำว นา«าa fr u c to s e  syrup มร่า«วานเปีงแรงสํงสํ«ปี3ง
เจ«นากกว่านา«าa g lu c o s e  syrup

4. เ aaariเตรีธมจากนํ้าตาa fr u c to s e  syrup ร่งม«วามเปีมปีนนาตาa
50 .80  °B r ix  pH 2 .2  น«ะTU«รัธ«จาก g lu c o se  syrup «วามเปีมปีนนาตาa 5 0 .6 0 °  
B rix pH 2 .5  เ lksTBธ่างเธ««ที่นุ้ฆรีโกต!(aชมาทฑ๋ีชุ«ในนาตา«สํนํ«น้ัน ๆ tu a iตรีธนเธ«ที่
น่ิมร่า firm n ess เท่ากันในนั้าตา«ทง๙aง!(นํต นุ้บรโก«ม«วามi aบเธ«ที่ท ี่เตรีธ«จากนาตาa
fr u c to s e  syrup มากกว่าที่เตรีธนจากนำตาa g lu c o se  syrup
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