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เห็ดแครง หรือ Schizophyllum commune Fr, เป็นเห็ดที่บรึโภคได้ และมีคุณสมมิติเป็นเห็ด 
สมุนไพร ซึ่งยังไม่มีการเพาะจำหน่าย ซาวบ้านจะเก็บได้จากธรรมชาติ เมื่อนำเอาเห็ดแครง 7 สายพันธุ จาก 
จังหวัดต่างๆ ของประเทศไทยมาทดสอบการเจรึญบนอาหารเลี้ยงเชื้อในห้องปฏิบัต ิการ พบว่าลามารถ 
เจรญบนอาหาร Potato Dextrose Agar(PDA) ได้ดีในช่วง pH 6-7 ส่วนในอาหาร PDB จะให้เด้นใยเจรึญ 
เต็มที่ภายในช่วง 10-18 วัน เมื่อใช้ไม้หางนกยูง มะม่วง สะเดา และมะขามเป็นวัสดุในการเพาะ พบว่าค่า 
ประสิทธิภาพในการใช้วัสดุเพาะที่ได้ คือ 10.65% 10.27% 8.39% และ 7.15% ตามลำดับ ร. commune 
ลายพันธุปัตตานี และพังงา ให้ค่าการทดสอบการผลิตเอนไซม์แลคเคสบนอาหาร PDA ที่มี 0.1% gallic 
acid ได้มากกว่าลายพันธุ๊อื่น และ เปรียบเทียบค่าการสร้างเอนไซม์ลิกนิน เปอร์ออกชิเดส ในอาหารสูตร 
production ท่ีมี 0.4 mM guaiacol และมีการเติมเยื่อยูคาลิปตัลที่ย ังไม่ผ่านการฟอก 6.25 กรัม (นํ้าหนัก 
แห้ง) ทำการศึกษา pH ที่เหมาะลม 4 ระดับ คือ 4.0, 5.0, 6.0 และ 7.0 ที่ภาวะอุณหภูมิ 25°c, 30°c, 
35°c และ 40°c ตามลำดับ ในภาวะ'ที่มีการเขย่า พบว่า ทั้งสายพันธุปัตตานี และพังงามี pH เริ่มต้นที่ 
เหมาะลมคือ 7.0 อุณหภูมิที่เหมาะลมสำหรับสายพันธุปัตตานี คือ 35°0  ให้ค่าแอคติวิตีฃองเอนไซม์ลิกนิน 
เปอร์ออกชิเดสเท่ากับ 0.165 บ/ทา! ส่วนลายพันธุพังงาคือ 40 °0  ให้ค่าแอคติวิตีเท่ากับ 0.149 บ/กา! เน่ือง 
จากลายพันธุปัตตานีให้ค่าเอนไซม์แอคติวิตีสูงกว่าจึงนำไปใช้ในการผลิตเอนไซม์และฟอกเยื่อใน อาหาร 
สูตร production ที่เติมเยื่อที่ยังไม่ผ่านการฟอกที่ pH 7.0 อุณหภูมิ 35°0  สภาวะ'นิ่ง นาน 15 วัน พบว่าให้ 
ค่าแอคติวิตีฃองเอนไซม์ลิกนิน เปอร์ออกซิเดล แมงกานีส เปอร์ออกชิเดล และแลคเคล เท่ากับ 0.192
0.009 และ 0.010 บ/ท Iๆ ตามลำดับ ให้ค่าดัปปานัมเบอร์ของเยื่อเท่ากับ 10.53 ค่าความขาวสว่างเท่ากับ 
38.75%
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Schizophyllum commune Fr. is an edible mushroom with a herbal remedy. However, it is not 
commercially cultivated and normally is picked up from nature. We cultivated 7 strains ร. commune 
collected from different provinces of Thailand. Under laboratory conditions using the Potato Dextrose 
Agar (PDA) medium, the suitable pH for growth was at pH 6-7. Growth in the PDB (Potato Dextrose 
Broth) medium gave the maximum hypha mass during 10-18 days. When using small branches of Delonix regia (Boj. ex Hook) Raf, Mangifera indica Linn, Azadirachta indica A. Juss. Var Siamensis 
Valeton, and Tamarindus indica Linn as the substrate for cultivation, the obtained biological efficiency 
(B.E.) values were 10.65%, 10.27%, 8.39%, and 7.15%, respectively. Moreover, ร. commune Pattam 
and ร. commune Pangna strains were able to produce laccase enzyme better than other strains. The 
production ability of lignin peroxidase was compared by growing each strain in production medium 
containing 0.4 ทาM guaiacol and 6.25 g of unbleached eucalyptus pulp (Kappa number 12.15, 
brightness 36.88%). The tested conditions were at pH of 4.0, 5.0, 6.0, and 7.0 and temperature of 
25°c, 30°c, 35°c, and 40°c, under 150 rpm. Both strains prefered initial pH at 7.0. Pattani strain 
prefered temperature at 35°c and provided the activity of lignin peroxidase at 0.165 u/ml. Pangna 
strain prefered temperature at 40°c and provided the activity of lignin peroxidase at 0.149 u/ml. 
ร. commune Pattani strain was selected for biobleaching in production medium at 7.0 with 25 g 
unbleached eucalyptus pulps, and was incubated at 35°c without shaking 15 days. Under this 
condition, it can provided the activity of Lignin peroxidase, manganese peroxidase and laccase at 
0.192, 0.009, and 0.010 u/ml, respectively and give kappa number 10.53 and brightness 38.75% of the 
eucalyptus pulp.
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