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ประเทศไทยเป็นประเทศผู้ผลิตอุตสาหกรรมกุ้งรายใหญ่ของโลก และขยายตัว
เพ ิ่มข ึ้นเรื่อยมา จากกระบวนการการแปรรูปจะมีส ่วนสูญเส ียเก ิดข ึ้นเป ็นจำนวนมาก
ซึ่งเป็นปัญหารุนแรงขึ้นทั้งในด้านการขนส่ง การจ ัดการ ต ้องเส ียค ่าใช ้จ ่ายในการบำบ ัด 
และยังเป ็นป ัญหามลภาวะส ิ่งแวดล ้อม จ ึงได ้ม ีการส ีกษาแนวทางต่าง  ๆ ในการนำส่วน 
ส ูญเสียมาแปรรูป และขยายขอบเขตการนำไปใช้ประโยซ,น ์ให ้ค ุ้มค ่ามากขึ้น

เปลือกกุ้งถ ือเป ็นส ่วนสูญเส ียจากอุตสาหกรรมกุ้งแช่เย ือกแข็ง และอุตสาหกรรม 
ผล ิตก ุ้งกระป ๋องซ ึ่งได ้ม ีการนำส ่วนเปล ือกมาขายในลักษณะอาหารส ัตว ์แก ่โรงงานผล ิต 
อาหารส ัตว ์ แต่อย่างไรก็ตามเศษเหลือก ุ้งจะประกอบไปด้วยแร่ธาต ุ โปรตีน และกลิ่น 
รสของกุ้ง ซึ่งถ้าสามารถนำโปรตีนและกลิ่นรสของกุ้งมาใช้ประโยชน์ได้ก ็จะลามารถ
เพิ่มรุjลค่า'ไห ้กับผลิตภัณฑ์ได้ กล ิ่นรสกุ้งสามารถนำมาใช ้ในผลิตภ ัณฑ ์อาหารต่าง ๆ  

ม ากม าย เช่น ใช้เป็นเครื่องปรุงแต่งกลิ่นรส (flavour) ในการผลิตก ุ้งเท ียม ในการผลิต 
ขนมขบเคี้ยว (snack) นำไปใช้ในการผลิตเครื่องปรุงแต่งกลิ่นรสโดยตรง ใช้ไนบะหมี่ 
สำเร็จรูป เป็นต้น การผลิตเครื่องปรุงแต ่งกลิ่นรสสามารถใช้เศษเหลือกุ้งเป ็นวัตถ ุด ิบ
ทำโดยการสกัดโปรตีนและกลิ่นรสโดยใช้เอนไซม์ หรือความร้อนในการแยกกลิ่นรส
จากน ั้น,นำมากรองเพื่อทำ'ให้ใส แล้วจ ึงผ ่านเช ้าเครื่องระเหยน ํ้า อาจม ีการเต ิมเกล ือ
เป ็นตัวป ้องการการเส ื่อมเส ีย หรือนำไปทำให ้เป ็นผงแห ้งก็สามารถเก ็บรักษาผลิตภ ัณฑ ์ 
เอาไว้ได้นาน

นอกจากการสกัดโปรตีนและกลิ่นรสออกจากเศษเหลือกุ้งแล้ว ส่วนที่เหลือยัง
สามารถนำมาแยกไคตินออกได้ ไคตินเป็นวัตถุดิบในการผลิตไคโตแซน เป ็นโพลิเมอร์ 
ของ N-acetylglucosamines พบตามบริเวณโครงร่างแข็งภายนอกของสัตว์ใน Phylum 
Arthropods ไคติน และ ไคโตแซน สามารถนำมาใช้ประโยชน์ในด้านการบำบัดน ํ้าเส ีย
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ใช้ในอุตสาหกรรมอาหารและในทาง๓ สัชกรรม ขั้นตอนการแยกไคดิน
ประกอบด้วยขั้นตอนหลัก 2 ขั้นตอน คือ ข ั้นตอนกำจัดแร่ธาต ุ (demineralization) และ 
ขั้นตอนการกำจัดโปรตีน (deproteinization)

ด้งน ั้นงานวิจ ัยน ี้ จ ึงม ีว ัตถุประสงค์เพ ื่อ

1. ค ัดเล ือกกระบวน การและทดสอบห าเง ื่อน ไขท ี่เห มาะสมใน การย ่อยโปรตีน 

และแยกไคดิน
2. ออกแบบและคำนวณเบื้องต้นของกระบวนการในระคับอุตสาหกรรม
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