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งานวิจ้ยนิได้ศึกษาผลของความเข้มข้นเอนไชม์แอลฟา-อะมิเลส อุณหภูมิและเวลา โดย 
ออกแบบการทดลองด้วยวิธี Response su rface  methodology (RSM) ข้งช่วงของตัวแปรท้ังสามท่ี 
เหมาะสมในการผลิตมอลใทเดกข้ทรีนชนิดเหลวจากแปงข้าวเจ้าท่ีมิค่า D extrose eq u iv a len t (DE)
อยู่ในช่วง 10-20 ได้แก่ ความเข้มข้นของเอนไชม์ (Xj) ร้อยละ 0 .02-0 .08  ปรีมาตรต่อน้ําหนัก 
อุณหภูมิ (X2) 80-90 ‘’ช. เวลา (X ) 75-105 นาที ได้ค่าความลัมพันธ์ระหว่างค่า DE (Y) ของ
มอลใทเดกข้ทรินและปจจัยตัวแปรท้ังสามดงสมการ

Y = 102.21162 + 424.31019 Xj -  1.10567 X2 -  1.19908 X3
-  47.68519 X2 + 0.00338 X2 + 0.00510 X2
-  1 .8  x xx 2 -  1 .55 XjX3 + 0.00547 X£X3 R2 = 0 .98

เม่ือนำกราฟท่ีใด้จากสมการมาผลิตมอลโทเตกข้ทริน 5 ตัวอย่างให้มีค่า DE ตามด้องกาว 
แล้วนำมาปรับความหนิดทบว่า มอลโทเดกข้ทรินชนิดเหลวท่ีผลิตได้และมิค่า DE เท่ากับ 12.88 15.33
และ 17.27 มิปริมาณของแข็งร้อยละ 42-48 ใดยน้ําหนัก มิค่า flow behavior index (ท) และ 
ค่า consistency  index (k) เท่ากับ 0 .97  ± 0 .0 2  และ 0 .067 ± 0 .006  ตามลำตับ ชงใกล้ 
เคียงกับน้ํามันทืช เม่ือนำมอลโทเดกข้ทรินตัวอย่างท้ังสามไปทดแทนน้ํามันทืชร้อยละ 50 ในการผลิตน้ําสลัด 
ชนิดข้นแล้วนำไปทดสอบทางประสาทสัมผัสทบว่าน้ําสลัดชนิดข้นท่ีผลิตจากน้ํามันทีชและน้ีามันทีชผสมมอลโท- 
เดกข้ทรินจะไม่มิความแตกต่างอย่างมินัยสำคัญ (P> 0 .0 5 )
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T h i s  r e s e a r c h  s t u d i e d  th e  e f f e c t s  o f  a lp h a - a m y la s e  c o n c e n t r a t i o n ,  
t e m p e r a tu r e  an d  t im e  by  u s i n g  r e s p o n s e  s u r f a c e  m e th o d o lo g y  (RSM) e x p e r i m e n t a l  
d e s i g n .  The op tim u m  r a n g e s  o f  t h r e e  p a r a m e te r s  t o  p r o d u c e  l i q u i d  
m a l t o d e x t r i n s  w i t h  d e x t r o s e  e q u i v a l e n t  (DE) 1 0 -2 1  w e re  ะ enzym e c o n c e n t r a t i o n  
( x p  0 .0 2 - 0 .0 8 %  ( v / w ) , t e m p e r a t u r e  ( x „ )  8 0 -9 0 ° C . an d  t im e  (x ^ )  7 5 -1 0 5  
m in u te s .  The s e c o n d  o r d e r  m o d e l w as f i t t e d  t o  d e s c r i b e  t h e  r e l a t i o n s h i p  
b e tw e e n  DE (Y) o f  m a l t o d e x t r i n  an d  th e  t h r e e  p a r a m e te r s  a s  f o l l o w i n g  :

Y = 1 0 2 .2 1 1 6 2  +  4 2 4 .3 1 0 1 9  X j -  1 .1 0 5 6 7  X2 -  1 .1 9 9 0 8  X3
-  4 7 .6 8 5 1 9  X* +  0 .0 0 3 3 8  X2 +  0 .0 0 5 1 0  X2
-  1 .8  x xx 2 -  1 .5 5  XjX3 +  0 .0 0 5 4 7  X2X3 R2 = 0 .9 8

T he c o n to u r  p l o t s  f ro m  t h e  e q u a t i o n  w e re  u s e d  t o  s e l e c t  c o n d i t i o n s  
t o  p r o d u c e  t h r e e  l i q u i d  m a l t o d e x t r i n s  w h ic h  h a d  DE o f  1 2 .8 8 ,  1 5 .3 3  a n d  1 7 .2 7 .  
R h e o lo g i c a l  s tu d y  o f  t h e  l i q u i d  m a l t o d e x t r i n s  w h ic h  h a d  a v e r a g e  t o t a l  s o l i d  
c o n t e n t  o f  4 2 -4 8  sho w ed  t h a t  th e y  h ad  f lo w  b e h a v i o r  in d e x  (ท) an d  c o n s i s t e n c y  
in d e x  (k )  e q u a l  t o  0 .9 7  ± 0 .0 2  an d  0 .0 6 7  ± 0 .0 0 6 ,  r e s p e c t i v e l y  an d  w e re  
s i m i l a r  t o  e d i b l e  o i l .  E ach  m a l t o d e x t r i n  w as u s e d  t o  s u b s t i t u t e  50% o f  
e d i b l e  o i l  t o  p r o d u c e  s a l a d  d r e s s i n g  an d  th e  r e s u l t  o f  s e n s o r y  e v a l u a t i o n  
show ed t h a t  t h e r e  w as no  s i g n i f i c a n t  d i f f e r e n c e  ( p > 0 . 0 5 )  b e tw e e n  s a l a d  
d r e s s i n g  u s i n g  e d i b l e  o i l  an d  e d i b l e  o i l  w i th  m a l t o d e x t r i n s .
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