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1.1 ความเป็นมา

ในสภาวะเศรษฐก ิจป ัจจ ุบ ัน ม ีการแข ่งข ันก ันอย ่างมากในทางด ้านอ ุตสาหกรรมการผล ิต  
ส ินค ้าด ่างๆท ี่จ ้ดอย ู่ในกล ุ่มประเภทธ ุรก ิจเด ียวก ัน ด ้งน ั้น โรงงานด ่าง ๆจึงม ีความจำเป ็นท ี่จะต ้อง 
ป ร ับปร ุงและพ ัฒ นากระบวนการผล ิต ให ้ม ีป ระส ิทธ ิภ าพ เพ ิ่มข ึ้น  ลดด ้นท ุนค ่าใช ้จ ่ายว ัตถ ุด ิบ  
สิ้นเปลืองในกระบวนการผลิตลง เพ ื่อให ้ได ้ผลประกอบการท ี่ม ีผลกำไรเพ ิ่มข ึ้น

สำหรับแนวทางในการพัฒนากระบวนการผลิตให้ได้ประสิทธิภาพเพิ่มขึ้นนั้นอาจทำได้ 
โดยการเปลี่ยนชนิดของวัตถุดิบที่ใช้ เปลี่ยนกระบวนการผลิต ฯลฯ ในงานวิจัยนี้เป็นการ 
นำเสนอการเปลี่ยนชนิดของวัตถุดิบที่ทำหน้าที่เป็นตัวประสานในกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ขึ้น 
ขบเคี้ยวสุนัข (Munchy) ซึ่งในการผลิตผลิตภัณฑ์ขึ้นขบเคี้ยว (Munçhy) เศษหนังจะถูกบดให้มี 
ขนาดเล็กลงและทำการขึ้นรูปด้วยการฉีดหรืออัด โดยจำเป็นต้องเติมส่วนผสมที่ทำหน้าที่เป็นตัว 
ประสาน เพื่อให้ผลิตภัณฑ์สามารถคงรูปแบบตามที่ต้องการหลังจากผ่านการอบแห้งด้วยความ 
ร้อน โดยตัวประสานที่ใช้งานอยู่ในปัจจุบันคือสารละลายนั้าแป้ง (ประกอบด้วยแป้งมันและแป้ง 
ข้าวเหนียว) โดยนั้าแป้งจะเปลี่ยนเป็นแป้งเปียกที่มีลักษณะเป็นกาวเมื่อผ่านการต้ม อย่างไรก็ดี 
ผลการวิจ ัยพบว่าในเศษหนังท ี่ใช ้ในการผลิตผล ิตภ ัณฑ ์ข ึ้นขบเค ี้ยว มีโปรตีนคอลลาเจน 
(Collagen) เป็นองค้ประกอบหลักของหนัง ซึ่งเมื่อนำมาผ่านกระบวนการไฮโดรไลซิสสามารถ 
กลายสภาพเป็นเจลาดิน โดยสารละลายเจลาตินมีสมบัติเป็นของเหลวหนืดเมื่ออุณหภูมิสูงและ 
กลายสภาพเป็นเจลเมื่ออุณหภูมิลดดํ่าลงและให้ความแข็งเมื่อถูกทำให้แห้ง ด้วยคุณสมบัติ 
ตังกล่าวเจลาตินที่ได้จากการไฮโดรไลซิสหนังจึงมีศักยภาพในการใช้ประโยชน์เป็นตัวประสาน 
ตังนั้นจึงมีความเป็นไปไดีในการประยุกดใช้หลักการช้างตันกับการขึ้นรูปผลิตภัณฑ์ขึ้นขบเคี้ยว 
เพื่อประโยชน์ในการลดการพึ่งพาวัตถุดิบภายนอก

1.2 วัตถุประสงค์

เพ ื่อศ ึกษาสมบ ัต ิด ้านการเป ็นต ัวประสานของเจลาต ินท ี่ได ้จากการไฮโดรไลซ ิสเศษหน ัง  
ที่สภาวะด่าง  ๆ เพ ื่อการผล ิตผล ิตภ ัณฑ์ข ึ้นขบเค ี้ยว
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1.3 ขอบเขตของงานวิจ ัย

1.3.1 ศึกษาผลการสกัดเจลาดินจากหนัง 2 เกรด คือเกรด A ฟอก และเกรด C
- เกรด A ฟอก เป็นหนังส่วนลำตัว ซึ่งหนังชนิดนี้จะผ่านกระบวนการฟอก 

ครั้งแรกเพื่อทำการกำจัดขน และไขมันออก จากนั้นจะถูกนำไปแซ่ด้วย 
ไฮโดรเจนเปอร์ออกไซด์ เพื่อกัดสีหนังให้เป็นสีขาว

- เกรด C เป็นหนังส่วนปลายของลำตัวไปจนถึงช่วงขา โดยหนังชนิดนี้เป็น 
หนังที่ไม่ได้ผ่านกระบวนการฟอกมากเท่าเกรด A ทำให้ยังมีไขมันผสม 
อยู่ในต ัวหนัง และถือเป็นหนังที่มีคุณภาพดํ่ากว่า

1.3.2 ศึกษาผลของการเปลี่ยนแปลงอุณหภูมิที่ 60, 70 และ 80 องศาเซลเชียส'ที่ใช้ใน
การไฮโดรไลซิสเศษหนัง โดยพิจารณาจากความเข้มข้นเจลาดินที่สกัดได้
ความหนืด ค่าเปอร์เซ็นต์คอนเวอร์ชัน และ Total dissolved solid

1.3.3 ศึกษาอัตราส่วนระหว่างนั้ากับเศษหนังและระยะเวลาในการไฮโดรไลซิสที่ 
เหมาะสม

- ที่อัตราส่วน 1:6, 1:8, 1:12
- ท่ีเวลา 6, 9, 12, 24 ชั่วโมง

1.3.4 ขึ้นรูปผลิตภัณฑ์ชิ้นขบเคี้ยวสุนัขจากเจลาดินที่สกัดได้ โดยหาอัตราส่วนที่ 
เหมาะสมของนี้าหนักสารละลายเจลาดินต่อเศษหนังแห้ง

1.3.5 นำผลิตภัณฑ์ขึ้นขบเคี้ยวที่ได้ไปทดสอบสมบัติการทนแรงกระแทกของวัสดุ 
โดยหลักการ Three Point Bending ด้วยเครื่องวัดแรงกดโดยเปรียบเทียบกับ 
สมบัติการทนแรงกระแทกของผลิตภัณฑ์ขึ้นขบเคี้ยวที่ขึ้นรูปด้วยนํ้าแป้ง

1.3.6 เปรียบเทียบลักษณะทางกายภาพของผลิตภ ัณฑ์ข ึ้นขบเค ี้ยวที่ข ึ้นรูปด้วย 
สารละลายเจลาดินกับที่ขึ้นรูปด้วยนั้าแป้ง

1.4 ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รบ

1.4.1 ทราบสภาวะของการไฮโดรไลซ ิส เศษหน ังบดเพ ื่อให ้ใด ้ผล ิดภ ัณ ฑ ์เจลาด ินท ี่ม ี 
สมบ ัต ิท ี่เหมาะสมในการใช ้งาน เป ็นต ัวประสานในการผล ิตผล ิตภ ัณ ฑ ์ข ึ้นขบ  
เคี้ยว

1.4.2 เป ็นแนวทางในการลดด้นท ุนการผลิต
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