
สรุปผลการทดลอง

ปิจจัยท่ีมีผลกระทบต่อการเก็บแบคทีเรีย1ของอุปกรณ์สวอบ คือ ขนิดสวอบและสภาวะพ้ืนผิว 
ขณะสวอบ (แห้ง/เปียก) เปรียบเทียบประสิทธิภาพของอุปกรณ์สวอบในการเก็บแบคทีเรียได้ ดังน้ี

1. อุปกรณ์สวอบ (จากการใส่เช้ือลงบนสวอบโดยตรง)
: ฟองนํ้าเซลลูโลส สวอบโฟมพอลิยูรีเทนและผ้าก๊อซ มีประสิทธิภาพดีกว่าสวอบสำลี

2. อุปกรณ์สวอบ (จากผิวสัมผัสอาหาร)
สภาวะพ้ืนผิวเปียก : ฟองน้ําเซลลูโลส สวอบโฟมพอลิยูรีเทนและผ้าก๊อซมีประสิทธิภาพ 

ดีกว่าสวอบสำลี
สภาวะพ้ืนผิวแห้ง : ฟองน้ําเซลลูโลสมีประสิทธิภาพสูงสุด และสวอบสำลีมีประสิทธิภาพ 

ต่ําสุด
3. สวอบ (ไบโอฟล์มจากผิวสัมผัสอาหาร)

: ฟองน้ําเซลลูโลส สวอบโฟมพอลิยูรีเทนและผ้าก๊อซมีประสิทธิภาพดีกว่าสวอบสำลี
ป้จจัยอ่ืนๆ  เซ่น ประเภทของพ้ืนผิว ความฃรุฃระ และชนิดของแบคทีเรียไม่มีผลต่อการเก็บ 

แบคทีเรียของอุปกรณ์สวอบ
เม่ือเปรียบเทียบประสิทธิภาพระหว่างอุปกรณ์สวอบด้ังเดิม (ผ้าก๊อซและสวอบสำลี) และ 

อุปกรณ์สวอบท่ีพัฒนา (สวอบโฟมพอลิยูรีเทนและฟองน้ําเซลลูโลส) พบว่า ฟองน้ําเซลลูโลสมี 
ประสิทธิภาพในการเก็บแบคทีเรียจากพ้ืนผิวสูงกว่าผ้าก๊อซ เซ่นเดียวกับสวอบโฟมพอลิยูรีเทนท่ีมี 
ประสิทธิภาพในการเก็บแบคทีเรียจากพ้ืนผิวสูงกว,าสวอบสำลี

ดังน้ันจากงานวิจัยน้ีบอกป้จจัย คือ ชนิดสวอบและพ้ืนผิวขณะสวอบ (แห้ง/เปียก) ท่ีส่งผลต่อ 
ประสิทธิภาพการเก็บแบคทีเรียจากผิวสัมผัสอาหาร ซ่ึงนอกจากจะสามารถนำไปเป็นข้อมูลอ้างอิงใน 
การนำอุปกรณ์สวอบเข้าไปตรวจสอบบนผิวสัมผัสอาหารในอุตสาหกรรมแล้ว สามารถช่วย 
อุตสาหกรรมเลือกสวอบท่ีเหมาะสม สวอบท่ีมีประสิทธิภาพสูงจะช่วยอุตสาหกรรมตรวจหาแบคทีเรีย 
ก่อโรคและสร้างมาตรการการป้องกันอย่างรวดเร็วและเหมาะสม ซ่ึงจะช่วยหลีกเล่ียงการปนเปีอนของ 
จุลินทรียไนผลิตภัณฑ์ได้
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