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พระราชบัญญ้ติอาหาร พ.ศ.2522 
ประกาศกระทรวงสาธารณสุข(ฉบับที่ 194) พ.ศ. 2543 

เร่ือง ฉลาก

โดยเป็นการสมควรปรับปรุงประกาศกระทรวงลาธารณสุขว่าด้วยเรื่อง ฉลาก 
อาดัยอำนาจตามความในมาตรา 5 และมาตรา 6(10) แห่งพระราชปัญญํติอาหาร พ.ศ.2522 อัน 
เป็นพระราชบัญญัติที่มีบทบัญญัติบางประการเกี่ยวกับการจำกัดสิทธิและเสรีภาพของบุคคล ซ่ึง 
มาตรา 29 ประกอบกับมาตรา 35 มาตรา 48 และมาตรา 50 ของรัฐธรรมนูญแห่งราชอาณาจักร 
ไทยบัญญัติให้กระทำได้โดยอาดัยอำนาจตามบทบัญญัติแห่งกฎหมาย รัฐมนตรีว่าการกระทรวง 
สาธารณสุขออกประกาศไว้ ดังต่อไปน้ี

ข้อ 1 ให้ยกเลิก
(1) ประกาศกระทรวงลาธารณสุข ฉบับท่ี 68 (พ.ศ.2525) เร่ือง ฉลาก ลงวันท่ี 
2 9 เมษายนพ.ศ.2525
(2) ประกาศกระทรวงลาธารณสุข ฉบับท่ี 95 (พ.ศ.2528) เร่ือง ฉลาก (ฉบับท่ี 2)
ลงวันท่ี 30 กันยายน พ.ศ.2528

ข้อ 2 ให้อาหารดังต่อไปนี้ต้องมีฉลาก
(1) อาหารควบคุมเฉพาะ
(2) อาหารที่กำหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน
(3) อาหารที่รัฐมนตรีประกาศให้เป็นอาหารที่ต้องมีฉลาก
(4) อาหารอื่นนอกจากอาหารตาม (1) (2) และ (3)

ข้อ 3 ฉลากของอาหารที่จำหน่ายต่อผู้บริโภค ต้องมีข้อความเป็นภาษาไทยแต่จะมีภาษา 
ต่างประเทศด้วยก็ได้ และจะต้องมีข้อความแสดงรายละเอียดดังต่อไปนี้ เว้นแต่ลำนักงานคณะ 
กรรมการอาหารและยาจะยกเว้นให้ไม่ต้องระบุข้อความหนึ่งข้อความใด
(1) ชื่ออาหาร
(2) เลขสารบบอาหาร
(3) ชื่อและที่ตั้งของผู้ผลิตหรือผู้แบ่งบรรจุลำหรับอาหารที่ผลิตในประเทศ ช่ือและที่ตั้ง 
ของผู้นำเข้าและประเทศผู้ผลิตลำหรับอาหารนำเข้า แล้วแต่กรณี
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สำหรับอาหารท่ีผลิตในประเทศ อาจแสดงชื่อและที่ตั้งสำนักงานใหญ่ของผู้ผลิตหรือของผู้แบ่ง 
บรรจุก็ได้
(4) ปริมาณของอาหารเป็นระบบเมตริก
(4.1) อาหารท่ีเป็นของแข็ง ให้แสดงนํ้าหนักสุทธิ
(4.2) อาหารท่ีเป็นของเหลว ให้แสดงปริมาตรสุทธิ
(4.3) อาหารที่มีลักษณะครึ่งแข็งครึ่งเหลว อาจแสดงเป็นนํ้าหนักสุทธิหรือปริมาตรสุทธิก็ได้
(4.4) อ่ืน  ๆแสดงเป็นนํ้าหนักสุทธิ
กรณีที่อาหารมีส่วนผสมที่เป็นชิ้นหรือเนื้ออาหารผสมอยู่กับส่วนผสมที่เป็นนํ้าหรือของเหลว และ 
แยกกันอย่างชัดเจน ให้แสดงปริมาณนื้าหนักเนื้ออาหาร (drained weight) เว้นแต่อาหารที่ไม่อาจ 
แยกเนื้ออาหารออกจากนื้าหรือของเหลวนั้นได้
(5) ส่วนประกอบที่สำคัญเป็นร้อยละของนื้าหนักโดยประมาณ ยกเว้นส่วนประกอบ
ของอาหารที่สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยาประกาศกำหนดให้แสดงเป็นร้อยละของนื้า 
หนัก และให้แสดงเรืยงตามลำดับปริมาณจากมากไปน้อย กรณีท่ีเป็นอาหารซ่ึงต้องเจือจางหรือทำ 
ละลายก่อนบริโภคตามที่สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยาประกาศกำหนดให้แสดงส่วน 
ประกอบที่สำคัญดังกล่าวของอาหารเมื่อเจือจางหรือทำละลายตามวิธีปรุงเพี่อรับประทานตามท่ี 
แต้งไว้บนฉลาก
(6) ข้อความว่า “ใช้วัตถุกันเสืย” ถ้ามีการใช้
(7) ข้อความว่า “เจือสืธรรมชาติ" หรือ “เจือสีลังเคราะห์” ถ้ามีการใช้แล้วแต่กรณี
(8) ข้อความว่า “ใ ช ้........ เป็นวัตถุปรุงแต่งรสอาหาร” (ความท่ีเว้นไว้ให้ระบุชื่อของ
วัตถุปรุงแต่งรสอาหารที่ใช้)
(9) ข้อความว่า “ใ ช ้........เป็นวัตถุที่ให้ความหวานแทนนื้าตาล" (ความท่ีเว้นไว้ให้ระบุชื่อของวัตถุ
ที่ให้ความหวานแทนนื้าตาลที่ใช้) ด้วยตัวอักษรขนาดไม่เล็กกว่า 2 มิลลิเมตร สีของตัวอักษรตัดกับ 
สีของพ้ืนฉลาก
(10) ข้อความว่า “แต่งกลิ่นธรรมชาติ” “แต่งกลิ่นเลียนธรรมชาติ” “แต่งกลิ่นลังเคราะห์” “แต่งรส 
ธรรมชาติ” หรือ “แต่งรสเลียนธรรมชาติ” ถ้ามีการใช้แล้วแต่กรณี
(11) วันเดือนและปีท่ีผลิต เดือนและปีท่ีผลิต วันเดือนและปีที่หมดอายุการบริโภค หรือ วันเดือน 
และปีที่อาหารยังมีคุณภาพหรือมาตรฐานดี โดยมีข้อความว่า “ผลิต" “หมดอายุ" หรือ “ควรบริโภค 
ก่อน” กำกับไว้ด้วยแล้วแต่กรณี ดังต่อไปน้ื

(11.1)วันเดือนและปีที่หมดอายุการบริโภค สำหรับอาหารที่เก็บไว้ได้ไม่เกิน 90วัน
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(11.2) เดือนและปีท่ีผลิต หรือ วันเดือนและปีที่หมดอายุการบริโภค สำหรับอาหารที่เก็บไว้ได้เกิน 
90 วัน
(11.3) วันเดือนและปีท่ีผลิต และวันเดือนและปีที่หมดอายุการบริโภค สำหรับอาหารที่สำนักงาน 
คณะกรรมการอาหารและยาประกาศกำหนด
การแสดงข้อความตาม (11.1) (11.2) และ(11.3)จะต้องแสดงให้เรียงตามลำดับของวันเดือนปี
ตามท่ีกำหนด กรณีการแสดงเดือนอาจแสดงโดยใช้ดัวอักษรแทนได้
สำหรับวันเดือนและปีท่ีหมดอายุการบริโภค อาจแสดงวันเดือนและปีที่ควรบริโภคก่อนแทนได้
(12) คำแนะนำในการเก็บรักษา (ถ้ามี)
(13) ว้ธีปรุงเพี่อรับประทาน (ถ้ามี)
(14) ว้ธีการใช้และข้อความที่จำเป็นสำหรับอาหารที่มุ่งหมายจะใช้กับทารกหรือเด็กอ่อน 
หรือบุคคลกลุ่มใดใช้โดยเฉพาะ
(15) ข้อความที่สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยากำหนดให้ต้องมี สำหรับอาหาร 
ที่สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยาประกาศกำหนด
ฉลากของอาหารตามข้อ 2(4)อย่างน้อยต้องแสดงข้อความตาม (1) (3) (4) และ(11)

ข้อ 4 ฉลากของอาหารที่มิได้จำหน่ายต่อผู้บริโภคแต่จำหน่ายให้กับผู้ปรุงหรือผู้จำหน่าย 
อาหาร ให้แสดงฉลากตามข้อ 3 เว้นแต่ในกรณีที่มีคู่มือหรือเอกสารประกอบที่แสดงรายละเอียด 
ตามข้อ 3(5) ถึง 3(10) และ 3(12) ถึง 3(15) อยู่แล้ว จะแสดงข้อความเพียงข้อ 3(1) ถึง 3(4) และ 
3(11) ก็ได้

ข้อ 5 ฉลากของอาหารที่มิได้จำหน่ายต่อผู้บริโภคและมิใช้อาหารที่ต้องแสดงฉลากตามข้อ 3 
หรือข้อ 4 ต้องมีข้อความเป็นภาษาไทย เว้นแต่อาหารที่นำเข้าอาจแสดงข้อความเป็นภาษาอังกฤษ 
ก็ได้ และอย่างน้อยต้องมีข้อความ ดังต่อไปน้ี
(1) ชื่อและประ๓ ทหรือชนิดของอาหาร
(2) เลขสารบบอาหาร
(3) ปริมาณสุทธิของอาหารเป็นระบบเมตริก
(4) ชื่อและที่ตั้งของผู้ผลิตสำหรับอาหารที่ผลิตในประเทศ ชื่อและที่ตั้งของผู้นำเข้าและประเทศผู้ 
ผลิตลำหรับอาหารนำเข้า แล้วแต่กรณี
สำหรับอาหารที่ผลิตในประเทศ อาจแสดงชื่อและที่ตั้งสำนักงานใหญ่ของผู้ผลิตได้
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ข้อ 6 ฉลากของอาหารท่ีผลิตเพ่ือส่งออกจะแสดงข้อความเป็นภาษาใดก็ได้ แต่อย่างน้อยต้องระบุ
6.1 ประเทศผู้ผลิต
6.2 เลขสารบบอาหาร (ถ้ามี)

ข้อ 7 ฉลากของอาหารดังต่อไปน้ี ต้องส่งมอบให้สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยาตรวจ 
อนุมัติให้ใช้ก่อนนำไปใช้
(1) อาหารควบคุมเฉพาะ
(2) อาหารอ่ีนท่ีรัฐมนตรีประกาศกำหนด
ฉลากของอาหารท่ีได้รับอนุญาตให้ใช้แล้ว ต้องแลดงเลขสารบบอาหารตามแบบท่ีสำนักงานคณะ 
กรรมการอาหารและยากำหนดใว้ท่ีฉลาก

ข้อ 8 การแสดงเลขสารบบอาหารสำหรับอาหารตามข้อ 2(1) ข้อ 2(2) และข้อ 2(3) ให้เป็นไปตาม 
หลักเกณฑ์วิธีการ และเง่ือนไขท่ีสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยาประกาศกำหนด

ข้อ9 ฉลากของอาหารต้องปิดติดหรือแสดงไว้ในท่ีเปิดเผยท่ีภาชนะบรรจุและหรือหีบห่อของ 
ภาชนะบรรจุอาหาร และมองเห็นได้ชัดเจน โดยมีขนาดของฉลากสัมพันธ์กับพ้ืนท่ีของภาชนะบรรจุ 
หรือหีบห่อน้ัน ๆ

ข้อ 10 ฉลากของอาหารต้องไม่ทำให้เข้าใจผิดไม่ว่าโดยทางตรงหรือทางอ้อมระหว่างอาหาร 
กับข้อความ รูป รูปภาพ รอยประดิษฐ์เคร่ืองหมาย หรือเคร่ืองหมายการค้าท่ีแนะนำผลิตกัณฑ์ 
ชนิดอ่ืน

ข้อ 11 ฉลากท่ีมีข้อความ รูป รูปภาพ รอยประดิษฐ์ เคร่ืองหมาย หรือเคร่ืองหมายการค้า 
ไม่ว่าจะเป็นภาษาใดท่ีปรากฏในฉลาก ต้อง
(1) ไม่เป็นเท็จหรือหลอกลวงให้เกิดความหลงเช่ีอโดยไม่ลมควร หรือไม่ทำให้เข้าใจ 
ผิดในสาระสำคัญ
(2) ไม่แสดงถึงช่ืออาหาร ส่วนประกอบของอาหาร อ้ตราส่วนของอาหาร ปริมาณของอาหาร หรือ 
แสดงถึงสรรพคุณของอาหารอันเป็นเท็จหรือเป็นการหลอกลวงให้เกิดความหลงเช่ือ
(3) ไม่ทำให้เข้าใจว่ามีวัตถุตามข้อความ ช่ือ รูป รูปภาพ รอยประดิษฐ์ เคร่ืองหมาย
หรือเคร่ืองหมายการค้าดังกล่าวผสมอยู่ในอาหารโดยท่ีไม่มีวัตถุน้ันผสมอยู่ หรือมีผสมอยู่ใน 
ปรมาณท่ีไม่อาจแสดงสรรพคุณได้
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ข้อ 12 ข้อความในฉลากต้องมีล้กษณะเห็นได้ซัดเจนและอ่านได้ง่าย
การแลดงข้อความตามข้อ 3(1) ข้อ 3(4) และข้อ 3(11) ให้แสดงในตำแหน่งท่ีสามารถเห็นได้ซัดเจน 
กรณีการแสดงข้อความตามข้อ3(11)ไว้ท่ีด้านล่างของภาชนะบรรจุ ต้องมีข้อความท่ีฉลากน้น่ว่า 
จะดู ว้นเดือนและปีท่ีผลิต เดือนและปีท่ีผลิต วันเดือนและปีท่ีหมดอายุการบริโภค หริอ วันเดือน 
และปีท่ีอาหารยังมีคุณภาพหรือมาตรฐานดี ได้ท่ีใด

ข้อ 13 การแสดงสีของพ้ืนฉลากและสีของข้อความในฉลากต้องใช้สีท่ีตัดกัน ซ่ึงทำให้ข้อความท่ี 
ระบุอ่านได้ซัดเจน ขนาดของตัวอักษรต้องสัมพันธ์กับขนาดของพ้ืนท่ีฉลาก เว้นแต่ข้อความตังต่อ 
ไปน้ี ต้องมีขนาดตัวอักษร ตำแหน่ง และแบบตามท่ีสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยากำหนด
(1) เลขลารบบอาหาร
(2) ข้อความตามข้อ 3(15)

ข้อ 14 ฉลากท่ีมีเคร่ืองหมายการค้าแสดงไว้ สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยาอาจ 
กำหนดให้ระบุคำว่า “ตรา" หรือ "เคร่ืองหมายการค้า” กำกับเคร่ืองหมายการค้าไว้ด้วย ท้ังน้ีเพ่ีอ 
ป้องกันมิให้ผู้บริโภคเข้าใจผิดเก่ียวกับอาหารน้ัน

ข้อ 15 ช่ืออาหารตามข้อ 3(1) ต้องไม่ทำให้เข้าใจผิดในสาระสำคัญไม่เป็นเท็จไม่เป็นการ 
หลอกลวงให้เกิดความหลงเช่ือ ทำให้เข้าใจผิด หรือซัดกับวัฒนธรรมอันดีงามของไทย หรือล่อไปใน 
ทางทำลายคุณค่าของภาษาไทย และมีข้อความต่อเน่ืองกันในแนวนอน ขนาดของตัวอักษรใกล้ 
เคียงกัน อ่านได้ซัดเจน และให้ใซัซ่ึออย่างหน่ึงอย่างใด ตังต่อไปน้ี
(1) ซ่ือเฉพาะของอาหาร ช่ือสามัญหรือช่ือท่ีใช้เรียกอาหารตามปกติ
(2) ช่ือท่ีแสดงประ๓ ทหรือชนิดของอาหาร
(3) ช่ือทางการค้า การใช้ซ่ือน้ีต้องมีข้อความแสดงประ๓ ทหรือชนิดของอาหารกำกับช่ืออาหารด้วย 
โดยจะอยู่ในบรรทัดเดียวกับช่ือทางการค้าก็ได้ และจะมีขนาดตัวอักษรต่างกับช่ือทางการค้าก็ได้ 
แต่ต้องสามารถอ่านได้ซัดเจนเพ่ีอป้องกันไม่ให้ผู้บริโภคเข้าใจผิดเก่ียวกับอาหารสำนักงานคณะ 
กรรมการอาหารและยาอาจกำหนดให้ระบุข้อความหน่ึงข้อความใดประกอบช่ืออาหาร เข้น สาร'ท่ี 
ใช้บรรจุ (Packing media) กรรมวิธีการผลิต รูปลักษณะของอาหาร ชนิดของล่วนของพืช หรือล่วน 
ท่ีเป็นต้นกำเนิดของอาหาร
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ข้อ 16ให้ใบสำคัญการใช้ฉลากอาหารตามประกาศกระทรวงลาธารณสุขฉบับท่ี68 (พ.ศ.
2525) เรี่องฉลากลงวันที่2 9 เมษายน พ.ศ.2525แก้ไขเพ่ิมเติมโดยประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
ฉบับท่ี 95 (พ.ศ.2528) เร่ือง ฉลาก (ฉบับท่ี 2) ลงวันท่ี 30 กันยายน พ.ศ.2528 และฉบับท่ีเก่ียวข้อง 
ซ่ึงออกให้ก่อนวันท่ีประกาศน้ีใช้บังคับยังคงใช้ต่อใปใด้อีกสองปี นับแต่วันท่ีประกาศน้ีใช้บังคับ

ข้อ 17 ให้ผู้ผลิต ผู้นำเข้า ซ่ึงอาหารท่ีใด้ร้บอนุญาตอยู่ก่อนวันท่ีประกาศน้ีใช้บังคับ ย่ืนคำขอ 
รับเลขสารบบอาหารภายในหน่ึงปี นับแต่วันท่ีประกาศน้ีใช้บังคับ และเม่ือได้ย่ืนคำขอดังกล่าวแล้ว 
ให้คงใช้ฉลากเดิมท่ีเหลืออยู่ต่อไปจนกว่าจะหมดแต่ต้องไม่เกินลองปี นับแต่วันท่ีประกาศน้ีใช้ 
บังคับ

ข้อ 18 ประกาศน้ี ให้ใช้บังคับเม่ือพ้นกำหนดหน่ึงร้อยแปดสิบวันนับแต่วันกัดจากวันประกาศ 
ในราชกิจจานุเบกษาเป็นต้นไป

ประกาศ ณ วันท่ี 19 กันยายน พ.ศ. 2543

(ลงช่ือ) กร ทัพพะรังลื

(นายกรทัพพะรังลื)
รัฐมนตรีว่าการกระทรวงลาธารณสุข

(คัดจากราชกิจจานุเบกษาฉบับประกาศท่ี'วใป เล่ม 118ตอนพิเศษ 6 ง.ลงวันที่24มกราคม
2544)

รับรองสำเนาถูกต้อง

(นางสาวจิรารัตน์ เทศะดิลป็) 
นักวิชาการอาหารและยา 5
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รห ัสแท ่งหร ือบาเโค ้ด  (Bar Code)

รหัสแท่งหรือบาร์โค้ดเป็นเลขหมายประจำตัวสินค้า ผู้ประกอบการใดท่ีไค้ลงทะเบียนกับ 
สถาบันลัญลักษณ์รหัสแท่งไทยจะได้หมายเลขประจำขององค์กร และเม่ือองค์กรน้ันกำหนดหมาย 
เลขจำนวน 5 หน่วยให ้แก่สินค้าแล้วหมายเลขประจำสินค้าน้ันๆจะเป็นหมายเลขเฉพาะของสินค้า 
น้ันๆ  โดยไม่มีสินค้าใด  ๆในโลกน้ีจะมีหมายเลขซ้ํากันอีก เน่ืองจากมีการจดระบบการให้หมายเลข 
เป็นระบบเดียวกันท้ังโลก แม้ว่าในปัจจุบันน้ีมีระบบ UPC ของสหรัฐและ EAN ของยุโรป แต่งท้ัง 
ลองฝ่ายได้ตกลงกันท่ีจะรวม 2 ระบบใหญ่น้ีให้เป็นระบบเดียวในอนาคตอันใกล้

รหัสแท่งท่ีทางสำนักมาตรฐานอุตสาหกรรมอนุมัติให้ใช้กับสินค้าอุปโภคบริโภคในประเทศ 
ไทยเป็นระบบทางยุโรป (EAN) ประกอบด้วย 2 ส่วน คือ

1. ส่วนทีส่าหรับให้คอมพิวเตอร์อ่าน ด้วยเคร่ืองสแกนเนอร์ประกอบด้วยเล้นสีเข้ม 
และสีอ่อนท่ีมีความกว้างแตกต่างกัน

2. ส่วนทีเป็นเลขอารปิค เป็นตัวเลขท่ีมีไว้อ่าน พิมพ์อยู่ตรงส่วนล่างประกอบด้วย 13 
ตัวเลข มีความหมายตังน้ี

2.1 ตัวเลข3 ตัวแรก เป็นเลขหมายของแต่ละประเทศหรือสินค้าพิเศษเช่น 885 เป็นเลข 
หมายประจำประเทศไทย หรือ 978-979 เป็นหมายเลขท่ีใช้กับหนังสือท่ีรู้จักกันในนามของ ISBN 
โดยหนังสือของเมืองไทยได้กำหนด เป็นหมาย เลข 974

2.2 ตัวเลข 4 ตัวกัดมา เป็นเลข?หัสประจำขององค์ก?ท่ีสมัครกับสถาบันลัญลักษณ์รหัส 
แท่งไทย กา?กำหนดมีระบบแน่นอนเพ่ือป้องกันรหัสสมาชิกซ้ํากัน

2.3 ตัวเลข 5 ตัวหลังกัดจากตรงเล้นค่ันกลาง คือ หมายเลขประจำตัวสินค้าท่ีท้ังข้ึนเอง

2.4 ตัวเลขสุดท้าย เป็นตัวตรวจลอบของคอมพิวเตอร์เพ่ือพิสูจน์ว่าตัวเลขท่ีอยู่ช้างหน้าน้ัน 
ถูกต้องหรือไม่
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ข้อควรปฏิบั1Tlนการออกแบบบรรจุภัณฑ์พร้อมรหัสแท่ง

1. ขนาดความกว้างของรหัสแท่ง ควรจะเป็นไปตามมาตรฐานท่ีกำหนด การขยายหรือ 
ย่อส่วนควรปรึกษาท่ีสถาบันรหัสแท่งไทยก่อน อย่างไรก็ตามความสูงของแท่งไม่ควรน้อยกว่า 15 
มิลลิเมตร

2. พ้ีนทีว่างก่อนและหลังของตัวสัญลักษณ์รหัสแท่ง ควรจะมากกว่า 3.6 มิลลิเมตร 
ท้ัง 2 ข้าง พ้ืนท่ีว่างท้ังสองข้างน้ีม้กจะได้รับการละเลยทำให้การอ่านไม่ได้ประสิทธผลเท่าท่ีควร

3. การพิมพ์สัญลักษณ์บารํโค้ดบนหีบห่อทีเป็นวัสดุโปร่งใส เช่น การใช้พลาสติกใส 
เป็นพ้ืนท่ีว่างด้านหลังของลัญลักษณ์บาร์โค้ด แสดงท่ีออกมาจากเคร่ืองสแกนเนอร์จะมองผ่านทะลุ 
วัสดุได้ทำให้เกิดบัญหาในการอ่านเช่น พลาสติกท่ีมีสีนวลเม่ือไม่มีการพิมพ์พ้ืนว่างด้านหลังแท่ง 
บาร์เวลาอ่านเคร่ืองสแกนเนอร์จะมองเห็นวัสดุนนโปร่งใส จึงไม่เหมาะสมท่ีใช้พลาสติกท้ันเป็นพ้ืน 
ด้านหลังของแท่งบาร์โค้ดของพลาสติกใสจึงควรใช้สีพิมพ์เป็นพ้ืนด้านหลังแท่งบาร์อาทิเช่น สีขาว 
สีเหสีอง สีค้ม ฯลฯ

4. สิ'นาตาลเข้มเป็นสิมึอจึงใข้เปีนสิของแท่งบาร์ไค ้ แต่ต้องมีความระมัดระวังเป็น 
พิเศษ เนื่องจากสีนํ้าตาลมีส่วนของสีแดงอยู่ด้วย ถ้ามีส่วนผสมของสีแดงมากเกินไป เคร่ือง 
สแกนเนอร์อาจประลบบัญหาในการแยกสีระหว่างแท่งบาร์และพ้ืนที่ด้านหลัง และทำให้ไม่
ลามารถอ่านบาร์โค้ดได้

5. ความหนาของสิทีพิมพ์แตกต่างกัน แม้ว่าจะเป็นสีเดียวลันก็ตามก็มีผลต่อประสิทธิ 
ภาพในกา?อ่าน

6. ควรหลีกเลียงการใข้สิสะท้อนแสดงสิาหร้บแท่งบาร์ และพ้ืนท่ีว่างด้านหลังของ 
แท่งบาร์เพราะสีสะท้องแสงทำให้เคร่ืองสแกนเนอร์อ่านบาร์โค้ดได้ยากหรืออ่านไม่ได้เลย

7. ผลิตภัณฑ์ทีมีหีบห่อเป็นผ้าหรือบรรจุรปร่างไม ่อยู่ตัว จะไม่สามารถพิมพ์รหัสแท่งจ ‘น ิ «น

ได้ เน่ืองจากเค้นใยจะทำให้เคร่ืองสแกนเนอร์อ่านผิดพลาดได้วิธีท่ีดีท่ีสุดคือ การพิมพ์รหัสแท่งบน 
แผ่นป้ายสินค้าท่ีแขวนติดลับตัวสินค้านน

253



ลีที่ควรใช้กับรหัสแท่ง

คู่ท่ีสีเหมาะสมสำหรับใช้ในการพิมพ์สัญลักษณ์บาร์โค้ดอันประกอบด้วยแท่งบาร์ (Bar) 
กับพ้ืนท่ีวางด้านหลัง (Background) ดังน้ี

สิแท่งบาร์ สิพนดานหลัง
1. ดำ ขาว
2. เขียว ขาว
3. ดำ เหลือง
4. เขียว เหลือง
5. น้ําเงิน ขาว
6. น้ําตาลเข้ม ขาว
7. น้ําเงิน เหลือง
8. น้ีาตาลเข้ม เหลือง

สิแท่งบาร์ สิพ๋ึนด้านหลัง
9. ดำ สัม
10. เขียว สัม
11. ดำ แดง
12. เขียว แดง
13. น้ําเงิน สัม
14. น้ีาตาลเข้ม ก้ม
15. น้ําเงิน แดง
16. น้ําตาลเข้ม แดง

การออกแบบตำแหน่งติดรหัสแท่งบนบรรจุภัณฑ์

โดยท่ัวไป ตำแหน่งท่ีจะติดรหัสแท่งจะอยู่บริเวณส่วนก้นหรือฐานของบรรจุภัณฑ์โดย 
พิจารณาถึงความสะดวกเม่ือรูดผ่านสแกนเนอร์ในกรณีท่ีสินค้าไม่ลามารถคงรูปได้ เช่น เสือผ้า 
หรือสินค้ามีขนาดเล็ก แนะนำให้ใช้วิธีติดรหัสแท่งบนป้ายแขวน
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ประวิติผู้เขียนวิทยานิพนธ์

นางสาวลิตติพร ลิตติพานิช เกิดวันท่ี 18 มกราคม พ.ศ. 2520 เป็นชาวกรุงเทพมหานคร 
โดยกำเนิด สำเร็จการศึกษาปริญญาตรีศิลปบัณฑิต เกียรตินิยมอันดับ 2 สาขาออกแบบผลิตภัณฑ์ 
ภาควิชาออกแบบผลิตภัณฑ์ คณะมัณฑนศิลป๋ มหาวิทยาลัยศึลปากร ในปีการศึกษา 2539 และ 
เม่ือ พ.ศ. 2541 ได้เข้าศึกษาต่อในหลักสูตรปริญญาศิลปกรรมศาสตรมหาบัณฑิต ภาควิชานฤมิตศิลป๋ 
คณะศิลปกรรมศาสตร์จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย

ปัจจุบันเป็นอาจารย์ประจำภาควิชานิเทศน์ศิลป็ คณะนิเทศน์ศาสตร์ มหาวิทยาลัยอัสลัมชัญ 
และอาจารย์พิเศษภาควิชานฤมิตศิลป็ คณะศิลปกรรมศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย รวมท้ัง 
เป็นผู้เชี่ยวชาญด้านการออกแบบบรรจุภัณฑ์ให้กับสมาคมนักออกแบบผลิตภัณฑ์
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