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พัชราวดี บุตรทา : ภาวะการเก็บเดกซ์แทรนเนสให้เสถียร. (CONDITIONS FOR STABLE 
SHELF-LIFE OF DEXTRANASE) อ.ท่ีปรึกษา : ผศ.ดร.สุเทพ ธนีย'วัน, อ.ท่ีปรึกษาร่วม : 
ผศ.ดร. สุพัฒน์ เจริญพรวัฒนา, 120 หน้า. ISBN 974-14-2323-3

งานวิจัยนี้มุ่งที่จะหาวิธีการเก็บเดกช์แทรนเนลจากเชื้อ Pénicillium sp สายพันธุ SMCU
3-14 ให้มีความเสถียร พบว่าเดกซ์แทรนเนสหยาบและเดกซ์แทรนเนลที่ผ่านการตกตะกอนด้วย 
อะชีโตน เม่ือเก็บท่ี -20 และ -70 องศาเซลเซียส สามารถรักษาแอคติวิตีไว้ได้ทั้งหมดเมื่อเวลาผ่าน 
ไป 240 วัน แต่เมื่อเก็บท่ีอุณหภูมิห้องและ 4 องศาเซลเซียส พบว่าเอนไซม์มีความเสถียรลดลงและ 
เดก'ช์แทรนเนลท่ีผ่านการตกตะกอนด้วยอะซีโตน ลามารถรักษาความเสถียรได้ดีกว่าเดกซ์แทรน 
เนสหยาบ

สำหรับการเก็บเอนไซม์ในรูปลารละลายนั้น ทำการคัดเลือกหาสารเติมแต่งที่เหมาะลม
โดยกลุ่มของสารท่ีเลือกใชํเได้แก่ น้ําตาล, พอลิออล, เกลือ, กรด, โปรตีน, พอลิเมอร์, สารละลาย 
อินทริย์ และสารไบฟังก์ชันนอล พบว่าสารทุกชนิดในแต่ละกลุ่มที่ใช้ในการทดลองไม่มีผลในการ 
ช่วยรักษาแอคติวิตีฃองเดกช์แทรนเนส ส่วนการเก็บเอนไซม์หลังการทำแห้งโดยการไลโอฟัไลช์นั้น 
พบว่าเดกช์แทรนเนสสามารถรักษาแอคติวิตีไว้ได้ถึง 100 เปอร์เซ็นต์ เป็นเวลา 90 วัน เม่ือเก็บท่ี 
อุณหภูมิห้อง, 4 และ -20 องศาเซลเซียส ในสภาพสุญญากาศร่วมกับการเติมชิลิกาเจล

เมื่อเวลาผ่านไปคุณสมบัติของเดกซ์แทรนเนสที่ผ่านการเก็บด้วยวิธีต่างๆ ได้แก่ ความเป็น 
กรดเบสและอุณหภูมิที่เหมาะสมต่อการทำงาน ความเถียรต่อความเป็นกรดเบสและอุณหภูมิ
รวมถึงค่าคงที่ไมคิลิล(KJ ไม่มีการเปลี่ยนแปลงเมื่อเทียบกับเดกช์แทรนเนสหยาบ
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The preservations of dextranase activity from Pénicillium sp. SMCU 3-14 were 
investigated under different storage conditions. Freezing at low temperature (-20 and -70°C) 
was the most effective for preserving that approximately 100 % of initial activity of non- 
concentrated and concentrated dextranase were retained within 240 days. เท contrast, 
storage of dextranase at higher temperature (room temperature and 4°C) affected enzyme 
activity by lowering dextranase activity, however concentrated dextranase showed higher 
stability than that of non-concentrated form.

When certain additives (i.e. sugar, polyol, salt, acid) were employed for preserving 
dextranase activity, none of which exerted the effect of enzyme stabilization. Moreover, the 
addition of polymer and cross-linking of bifunctional agent onto enzyme molecule also 
shown negative effect on enzyme stability. เท the same way, addition of organic solvent such 
as acetone and ethanol led to conformational change and enzyme dénaturation. เท contrast, 
lyophilization can maintain activity of dextranase close to 100 % after 90 days of strage.

As of long term storage by the latter, no adverse effect were found on dextranase 
characteristics (i.e. optimal pH, optimal temperature, pH stability, temperature stability and 
the Michaelis constant,Km ) when compare to crude dextranase
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