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การปรับปธุงวิธีการทำให้เกิดต้นใหมจากแคลลัสข้าวพันธุ กข.23 โดยศึกษาการใช้สาร 
อินทรีย์เสริมในสูตรอาหาร 2 ระยะคือ สูตรอาหารชักน่าแกลลัส และสูตรชักน่าแคลลัสให้เกิดต้นใหม่ 
จากผลการทดลองพบว่า การใช้เน้ือมันฝร่ัง 100 กรัมต่อลิตร ร่วมกับน้ืามะพร้าวอ่อน 100 มิลลิลิตรต่อ 
ลิตร ในอาหารชักน่าให้เกิดแคลลัสสูตรดัดแปลง MN6 (1988) ท่ีเติม 2,4-D 0.8 มิลลิกรัมต่อลิตร BAP
0.4 มิลลิกรัมต่อลิตร น้ืาตาลซูโครส 32 กรัมต่อลิตร และจุ้นผง 8 กรัมต่อลิตร แคลลัสท่ีได้เม่ือฟ้าไป 
เล้ียงในสูตรชักฟ้าแคลลัสัให้เกิดต้นใหม่ต่อไปจะให้จำนวนหน่อดีท่ีสูด
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สามารถลดขันตอนการเลียงแคลลัสข้าว กข.23 ให้เกิดเป็นหน่อจากเดิมท่ีใช้สองข้ันตอนเหลือเพียงข้ัน 
ตอนเดียว และลดเวลาจากเดิม 9 สัปดาห์ เหลือเป็น 6 สัปดาห์ นับต้ังแต่ชักน่าแคลลัสจากเอมบริโอท่ี 
เจริญเต็มท่ีของข้าวจนกระท่ังเกิดหน่อท่ีมีความสูง 0.5 เชนฅิเมตร ข้ึนไป

น อ ก จ าก น ี ได ้ศ ึก ษ าป ้จจ ัยอ ึ่น  เช ่น ก าร ใช ้ gelrite แท น จ ุ้น ผง ซ ึ๋ง ให ้ผ ล ค ล ้าย ก ัน  แ ต ่ก า ร ใช ้ 
แ ป ้งข ้าว โพ ด แ ท น จ ุ้น  ให ้ผ ล ไม ่เป ็น ท ี่พ อ ใจ  เม ื่อ เป ร ีย บ เท ีย บ ภ าช น ะ ท ี่ใช ้เล ี้ย ง แ ค ล ล ัส ร ะ ห ว ่าง ก าร ใช ้ 
Petri dish ขน าด 100 X  15 ม ิลล ิเม ตร ป ิดด ้วย parafilm ก ับ ข ว ด แ ก ้ว ก ล ม ข น าด  40  X  75 ม ิลล ิเม ตร  
พ ร ้อ ม ฝ าพ ล าส ต ิก ส ีข าวแบ บ เก ล ีย ว  ให ้ผลไม ,แต กต ่างก ัน
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T he im p ro v e m e n t o f  p l a n t  r e g e n e r a t i o n  f ro m  c a l l u s  o f  RD23 r i c e  
c u l t i v a r  by  a d d in g  o r g a n i c  a d d i t i v e s  i n  t h e  m e d ia  w as s t u d i e d .  T he c a l l u s  
i n d u c t i o n  a n d  p l a n t  r e g e n e r a t i o n  m e d ia  w e re  s t u d i e d  s e p a r a t e l y .  T he 
r e s u l t s  sho w ed  b e s t  c a l l u s  i n d u c t i o n  w e re  on  t h e  m edium  c o n t a i n i n g  100  g / 1  
p o t a t o  h o m o g e n a te  a n d  10 0  m l /1  c o c o n u t  w a t e r  i n  t h e  m o d i f i e d  MNg (1 9 8 8 ) 
w i th  0 .8  m g /1  2 ,4 - D ,  0 .4  m g /1  BAP, 32 g / 1  s u c r o s e ,  a n d  8 g / 1  a g a r  p o w d e r . 
T he c a l l i  t r a n s f e r e d  f ro m  t h i s  m edium  o n to  t h e  r e g e n e r a t i o n  m edium  p r o d u c e d  
m o re  s h o o t s  t h a n  t h o s e  f ro m  o t h e r  c a l l u s  i n d u c t i o n  m e d ia .

T he b e s t  p l a n t  r e g e n e r a t i o n  m edium  w as t h e  o n e  w i t h  e i t h e r  a d d in g  
150  g / 1  to m a to  h o m o g e n a te  o r  150  g / 1  to m a to  h o m o g e n a te  c o m b in e d  w i th  
2 m l /1  5 - 2 - 2  f i s h  f e r t i l i z e r  t o  t h e  m o d i f i e d  MNg w i th  0 .8  m g /1  BAP,
6 .4  m g/1  BAP, 16 g / 1  s u c r o s e ,  an d  16 g / 1  a g a r  p o w d e r . T h e s e  e n a b le d  
4 2 .9  p e r c e n t  o f  c a l l i  t o  p r o d u c e d  s h o o t s .  M o re o v e r , f ro m  t h i s  f i n d i n g  i t  
w as p o s s i b l e  t o  c h a n g e  t h e  f o rm e r  p r a c t i c e  o f  tw o s t e p  r e g e n e r a t i o n  
m e th o d  f o r  RD23, a  d i f f i c u l t  c u l t i v a r ,  down t o  o n e  s t e p .  T h u s ,  t h e  
d u r a t i o n  o f  c u l t u r e  w as r e d u c e d  f ro m  n i n e  t o  s i x  w e e k s  ( s t a r t i n g  fro m  
em bryo  c a l l u s  t o  0 .5  cm s h o o t  l e n g t h ) .

T he e x p e r i m e n t s  on  r e p l a c i n g  a g a r  w i th  g e l r i t e  i n  r e g e n e r a t i o n  
m e d ia  sho w ed  s i m i l a r  r e s u l t s ,  b u t  t h e  c o r n  s t a r c h  g a v e  u n s a t i s f a c t o r y  
r e s u l t s .  T he  c o m p a r i s o n  b e tw e e n  100  X  15 mm P e t r i  d i s h e s  s e a l e d  w i th  
p a r a f i l m  a n d  40  X  75 mm c y l i n d r i c a l  s h a p e d  b o t t l e s  w i t h  w h i t e  p l a s t i c  
s c re w  c a p  p r o d u c e d  no  d i f f e r e n t  r e s u l t s .
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p o ta to  hom ogenate 
tom ato hom ogenate

= 2 ,4 -d ic h lo r o p h e n o x y  a c e t i c  a c id  
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