



















































































































































































	บทที่ 3 ผลการวิจัย
	1. เปรียบเทียบผลผลิตฟรักโตโอลิโกแช็กคาไรด์เมื่อผลิตในขวดเขย่าและในขวดที่ไม่มีการเขย่า
	2. ผลของปัจจัยบางประการที่มีต่อการผลิตฟรักโตโอลิโกแซ็กคารไรด์ในขวดเขย่า
	3. ตัวอย่างผลการวิเคราะห์ชนิดและปริมาณฟรักโตโอลิโกแซ็กคาไรด์และน้ำตาลชนิดต่างๆ ที่ผลิตได้จากการเพาะเลี้ยง Penicillium sp. H12 ด้วยวิธีโครมาโตกราฟีแบบของเหลวสมรรถนะสูง (HPLC)


