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สรุปผลการวิจัยและข้อ เสนอแนะ

6.1 สรุปผลการวิจัย

6.1.1 ดวามกกต้องและราด เร็วระบบลี ่ใซ้งาบ
-  จากผลการทดสอบใบบทลี่ 5 แสดงให้ เห็นกงความ เร็วในการประมวลผล 

ข้อมลรายการใทยด่างา และรายการ เปลี่ยนแปลงลี่เกิดขั้น พบว่าสามารกลดงานต้าน เอกสารลง 
กว่า 50 เปอร็ เซ็นล

-  ระบบคอมหิว เลอร็ลี่นำมาใข้ทดสอบ มีความเร็วสง ทำให้การประมวลผล 
ข้อมลลี่ไต้มีดวาม เร็วมาก ในกรพลี่ปริมา!นข้อมุลมีจำนวนมากในช่วงปลายเดอน ระบบจะทำงานข้า 
ลง เนองจากแฟ้มข้อมลดรรฃนัจะทำการค้นหาข้อมุลข้ากว่า เดิม

6 .1 .2  ลดบนลอบ!)องระบบงานเดิม

จากการออกแบบระบบงาน ไต้ลดบนลอนบองความข้ำซ้อนในระบบงาน เดิม
โดยการไอนย้ายข้อมลระหว่างระบบ และ เขอมโยงระบบงานโดยทารออกแบบโปรแกรมทงหมดทุก 
ระบบอยู ่ในโปรแกรมเดียวกัน และใซ้ระบบเมน ทำให้การใข้งานไต้ง่ายขั้น

6 .1 .3  ระบบลี่ออกแบบ เหมาะสำหรับระบบการขายและสินค้าคงคลังอัตโนมัติ

ระบบลี่ไต้รับการออกแบบ เหมาะสำหรับหารขาย ลี่มีการตัดยอดสินค้าคงคลัง 
ทันที และ เหมาะกับกิจการลี่มีการ เคลี่อนไหวของรายการ เปลี่ยนแปลงมาก โดย เฉพาะรายการ 
ขายลี่มีการส่วนประกอบของวิดทุดิบจำนวนหลายรายการและทำการตัดยอดสินค้าตามสุลร

6 .1 .4  ความเลี ่ยงเบนของรายการสินค้าคงคลัง

จากผลการทดสอบทบความ เลี่ยง เบนของข้อมลรายการสินค้าคงคลัง ลี่ทำการ 
ตัดยอดตามสลรอาหาร มีประมา!น 5 เปอร็เซ็บด จากการตรวจนับของรายการตัดจ่ายจากระบบ 
เครึ ๋องคอมหิวเตอร็ สาเหตุลี่พบค้อ
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-  ปริมาท!การไข้วัตถุดิบของรายการอาหารแต่ละรายการ มีการหยิบ 
ไซไม่ เท่ากัน เบี ่องจากผุ้ใข้มีไต้ทำการตวงวัตด้วยเครึ ๋องมีอตวง

ปริมานการไซ้ของวัตถุดิบบางรายการน้อยมาก และไม่ไต้ทำการ 
บันทกลงในสูตรอาหารทำให้ข้อมุล เบี่ยง เบน

-  ขนาคของวัตถุดิบบี่ไต้รับมีขนาตแตกต่างกัน ทำไห้ไม่สามารถที่จะทำ 
ตามสตรไต้ เซ่น กุ้งถุลาดฯ 80 ตัว เป็น 1 กิโลกรัม ซ่ึง เป็นขนาดมาตรรานที่กำหนด แต่ไนราย 
การรับของแต่ละงวดของวัตถุดิบไม่แน่นอน บางครง 75 ตัวและบางครง 74 ตัว ทำให้การไข้ 
ไม่ เป็นไปดามสุตร

6.1.5 ระบบการทฯงาบคล่องตัวขบ

มีการ เปลึ่ยนแปลงระบบงานไห้คล่องตัวขน ระบบงาน เดิมทางสาขาจะต้องทำ 
รายงานการขายและทำการส่งสำนักงานใหญ่ เบี่อประมวลผล แต่ระบบงานใหม่สาขาสามารถทำ
การออกรายงานและประมวลผลข้อมล เอง และล่งผลสรุปสุ่สำนักงานใหญ่ โดยบี่ไม่ต้องรอ
สำนักงานใหญ่ประมวลผบ ทำให้ไต้สารสน เทศท่ีรวด เร็วกว่า เดิม

6.1.6 ความทอไจของผ้ใข้งาน

จากการสอบทามหลังการทดสอบโปรแกรม ทบว่าผุ้ใข้มีความทังทอไจกับระบบ 
งานที่ออกแบบ เนองจากระบบททดาวน่ เมนุ ที่ง่ายต่อการไข้งาน

6.2 ข้อเสนอแนะ

6.2.1 ระบบทาง เลีอกสูตรอาหาร เบี่อไมมีวัตถุดิบที่ต้องการ

ควรทำระบบทางเลีอกสูตรอาหารทดแทน เบ่ีอไม่มีวัตถุดิบที่ใข้ในสูตร ให้
สามารถ เลีอกไข้วัตถุดิบทดแทน ในรายการ เลัอกไต้ เที่อที่ฑำให้การบันทักรายการสมบรุญ่มากยงขน

6.1.2 ทัดเนาระบบบนเครึ ๋องระบบเคริอข่ายและหลายผุ ้ใข้ในเวลาเดียวกัน

ควรทำการทัรเนาระบบไห้สามารถไข้งานหลายผุ้ไข้ใน เวลา เดียวกัน เท่ีอท่ี
ระบบสามารถทำงานไต้หลายผุ้ใข้และแน่งหน้าที่รับผิดชอบไต้


	บทที่ 6 สรุปผลการวิจัยและข้อเสนอแนะ
	6.1 สรุปผลการวิจัย
	6.2 ข้อเสนอแนะ


