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บทนา

มะนาวเฟ้นส่วนประกอบทีสาคิญและขาดไม่ได้ในการปรุงอาหาร มีการชํ้อขายในคลาค
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เฟ้นประจาทุกวัน นอกจากจะใต้มะนาวในการปรุงอาหารแล้ว ยังใต้เฟ้นเครืองดืมทีอุดมด้วย 
วิตามินช, ข่วยในการรักษาโรคเลือดออกตามไรฟัน หรือทีเรียกว่าลักปิดลักเป็ด และช่วยสร้าง 
ภูมิต้านทานม่ให้เฟ้นโรคหวัดอีกด้วย

มะนาวมีความสาดัผูและจาเฟ้นทีจะต้องใต้อย่างสม,าเสมอ ดังกล่าวมาแค้ว แต่มะนาว
I

มักจะมีราคาสูงและมีไม่พอใต้ในหน้าแค้ง ดือช่วงเดือนกุมภาพันธ์ถึงเดือนเมษายน ชงราคาของ 
มะนาวจะเที่มขํ้นประมาณ 10 เท่าตัวหรือมากกว่า จากการสารวจราคาขายส่งของมะนาวสวน
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จากกรมเศรษฐกิจการพาณิชย ในฟ้ พ .ส . 2525-2529 (1 ) จะเห็นการเปลืยนแปลงราคา 
ของมะนาว ท ุกๆ ป็ ราคามะนาวจะสูงสุดในเดือนเมษายน ดังรูปที 1.1

เนื่องจากปัญหาของการขาดแคลนมะนาวในหน้าแค้งดังกล่าวมาแค้ว ประกอบกับมะนาว 
เม่ือเก็บรักษาไว้ทีอุณหภูมิห้อง จะเก็บมะนาวได้ประมาณ 1 สัปดาห์ ก็จะเริมเทียวและเปลียนสั 
เปิดการเน่าเสืยในที่สุด จืงมีสู้พยายามคิดหาวิธีที่จะเก็บรักษามะนาวสดเอาไว้ใต้ในฤดูแล้ง โดย 
วิธีการต่าง  ๆ กัน และมีมานานแล้ว ส่วนมากวิธีทีด้นคว้ากันน้ันค่อนข้างจะยุ่งยาก ไม่เหมาะกับ 
การนามาใต้ เช่น การ เก็บมะนาวโดยการกังทราย ชงมีข้อดีที่ประหยัดและชาวบ้านธรรมดา 
สามารถทาได้ เหมาะกับการเก็บในครอบครัวหรือการทา เทียงเล็กน้อย แต่ถ้าเฟ้นการเก็บ- 
รักษาจานวนมาก จะเปิดความลาบาก เสัยเวลาในการเตรียมทรายและการแยกทรายออกจาก 
มะนาวก็ยุ่งยาก (2 ) มีการทดลองเก็บมะนาวในขวดปิดสนิท ซิงควบคุมบรรยากาศของกาช 
ภายในขวดไว้ทีระดับความเข้มข้นของออกซิเจน 10% คารบอนไคออกไชค 5% ซิงสามารถ 
เก็บมะนาวได้ 5 เดือน พบว่าลักษณะหัวไปดือ สั กลิบ รส ยังเฟ้นทียอมรับอยู่ แม้ว่าการเก็บ 
มะนาวสดโดยวิธีนีจะสามารถเก็บมะนาวได้ถึง 5 เดือน แต่ก็มีข้อเสืยตรงทีว่า วิธีการค่อนข้าง 
ยุ่งยากและค่าใต้จ่ายในการลงทุนสูง กล่าวดือ จะต้องตรวจสอบปริมาณของกาชภายในขวด 
ทุก  ๆ 24 ชัวโมง แล้วเปล็ยนบรรยากาศใหม่ โดยการไล่อากาศเดิมออกให้หมด จงค่อยผ่าน 
กาชผสมชงมีอัตราส่วนของกาชออกซิเจน 10% คารบอนไคออกไชค 5% เข้าไปใหม่ (3 )
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รูปที 1.1 ราคาขายส่งมะนาวส่วน บาVI/10๐ ผล (1 )
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ดังนั้นงานวิจัยนจืงได้เกิดธํ้น โดยเห็นความสาค้ญของมะนาวและการ เก็บรักษามะนาว 
ดัวยวิธีการง่าย  ๆ คือ การบรรจุมะนาวในภาชนะบรรจุประเภททีลมพลาสติก ปึงบรรยากาศ 
ดัดแปลงก็จะเกิดขํ้น และจะช่วยยืดอายุการ เก็บมะนาวสด ติงการ เก็บมะนาวโดยวิธีนั้เก็นวิธีที 
ง่ายต่อการนาไปประยุกต์ใป็ในอุตสาหกรรม โดยไม่ต้องใช่การลงทุนทีสูง

ในการวิจัยครั้งนั้ ไต้คืกษาผลของทีลมพลาสติกชนิดต่าง  ๆ กัน ติงมีคุณสมบัติในค้าน 
การติมผ่านของกาชและไอน้าต่าง  ๆ กันว่าชนิดใดจะเหมาะสมต่อการ เก็บรักษามะนาวสด 

นอกจากนั้ยังคืกษาผลของอายุการเก็บเก็ยวของมะนาว ผลของสารดูดกาชเอทธิลีน และผลของ 
อายุการเก็บรักษาต่อคุณภาพของมะนาวสดทีเก็บรักษาไว้

ประโยชนทคาดว่าจะได้รับจากงานวิจัยครั้งนั้คือ ให้ช่อมูลในด้านการ เก็บรักษามะนาว 
ในภาชนะบรรจุประเภททีลมพลาสติก ติงเห็นแนวทางในการเลือกทีลมพลาสติกมาใช่ในการบรรจ ุ
มะนาวและผัก ผลไม้อืน  ๆ เพือยืดอายุการเก็บ และ เห็นแนวหางทีจะนาไปประยุกต่ใช่ใน 
อุตสาหกรรม ทาให้มีมะนาวใช่ในหน้าแด้งมากขน และราคามะนาวใบหน้าแด้งจะถูกลง
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