
งานวัจัอน้ํเท่ีนการนำฟางช้าวท่ีเหล้อทงจากการทำนา มาใช้ประโอปน์ ต้วอการ

นำมาใช้ในการพรตเอทานอล โดอนำเปรลุโลปานฟางช้าวมาอ่ออให้เท่ีนนาตาลรัïniî แล้ว

นำไปหมักเท่ีนเอทานอล โตอมั 3 ข้ันตอนหลัก ช้งพอปรุปสํภาวะ!เองงานวัจัอไต้ล้งน้ํ ตอ

1. การปรับฟภาพฟางช้าว

นำฟางช้าวมาบตดวอเตรอง k n i f e  B i l l  ให้มัธนาด 10 ถง 45 มัฟิรเมตร 

นำไปแรในปารละลาอโปเตอมไ๙ตรอกไปตเช้มช้น 2.0 โมอาร์ เท่ีนเวลา 24 ช้วโมง

โตอาห้ปารละราอท่วมฟางช้าว«ลอดเวลา กรองนรกปารละลารออก แล้วเตมลงไปอกดร้ัง

ในอัตรารวนโ»อน้ําหนัก!!องฟ่างช้าวต่อปารละลาอเท่ากับ 1 ท่อ 10 นำไปตัมท่ีอุล*หภุมี

70 องปาเปลเช้อป นาน 90 นาท ล้างตะกอนฟางต้วอน้ํากล่ันจนกระฑ๋ังหมดปารละลาอ

2. การอ,ออเปลลโลปในฟางช้าว

นำเปลลุโลปานฟางช้าวท่ีพ่านการปรับปภาพ มาทำปฎกรัอาการอ่ออในปารละลาอ

โปเต้อมอะช้เ«ทบัฟเฟอรัท่ีมีต่าตวามเท่ีนกรด-ต่าง เท่ากับ 4.0 เตมเอนไป«เปลลุเลป

ในอัตรารวน 500 ไมโตรรตรต่อกรันเปลลุโล๙นาหนักแห้ง นำไปทำปฎิกัรัอาท่ีอุล*หภุมี

55 องปาเปลเช้อป Ilkเวลา 16 ช้าโมง หอ«ปฎกรัอาโดอนำไปต้มในน้ําเต้อด 5 นาท่

กรองนอกตะกอนฟางทเหลอออก จะไต้ปารละลาอนาตาลรัรว̂าช้ในการพรตเอทานอล

3. การพรตเอทานอล

ปารละลาอนาตาลรัดวรท่ีไต้จากการอออ นำมาปรับต่าตวามเท่ีนกรด-ต่าง ให้มีด่า 

เท่ากับ 5.0 เตมปารอาหารท่ีจ'าเท่ีนราหรับการเจรัฤเธองเ![ออปต้ท่ีใช้ ท่าอเ![ออปต้ท่ีฮอ่

ในระอะเจรัฤแตมท่ีแล้ว ในปรัมาล* 5 เปอร์เปนรโดอปรัมาตร ทำการหมักเท่ีนเวลา 4 วัน
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08เสํนอแนะ

1. oa เสํนอ!!นะในทารูปรับสํภาพ

1.1 การใช้สำรละลาอรชเ«อมไส«รอกไช«ในการปรันสํภาพ ท่ี«วามเข้มข้นสูงๆ

จะมิการหาอไปอองน้ัาหนักฟางในระหว่างกระบวนการปรับสํภาหสูง และเมอาช้ทุ{แหภูมิใน

การต้มสูง นอกจากจะ«นาหนักฟางหาอไปานระหว่างการูปรับ๙ภาพสูงแล้ว อังราจทำให้เก»

สำรท่ีเก็นตัวอ»อวางการเท»ปรกิริอาในการอ่ออกับเอนไชมิ ทำให้มติตน้ัาตาลรีติวชไต้น้ออลง 

ต้งน้ัน ถ้าสำมารถท่ีจะใช้«วามเข้มข้นอองสำรละลาอตาลง โ«ออาตัอถ้จจัออน!}วอ ฟน

เพ่ิมเวลาในการน!} หรอเพ่ิมอุ{แหภูมิ0องการต้ม น«ใช้เวลาในการต้มน้ออลง เพ่ิอถ้องกัน

การเมิอสํภาห และการเปลอนเก็นสำรอนอองล่วนประกอบในฟาง จะ!}วอล«ถ้{แหาต้งกล่าว

1.2 การใช้สำรูละลาอรชเ«อมไส«รอกไช«ในการปรับสํภาพ จะทำให้โ«รงสํร้าง

0องฟางเก«การบวม ทำให้เชลลรลสํในเชลลพชหลุ« และทุกแอกออกในระหว่างท่ีทำการนอก 

สำรละลาอ «งน้ัน ถ้าสำมารถเก็บสำรละลาอท่ีาช้านการน!} และต้มไว้ แล้วนำมานอก

สํวนสำรละลาอออกร«อใช้เ«รองถ้นเหว่ีอง หรีอI«รองกรองท่ีมิประติฑธภาพสูง ท่ีสำมารถ

เก็บตะกอนฟางไว้ไต้ก้ังหม» แล้วนำตะกอนฟ่างท่ีไต้«าอ่ออรวมกับในสํวนแรก จะสำมารถ

เพ่ิมปริมาถ!น้ัาตาลรี»วมิท่ีไต้จากการอ่ออให้มากก้ัน

2. ข้อเสํนอแนะในการอ่ออ

2.1 การเติมเอนไชม P-Glucosidase ลงไป ในปฎกัรอาการอ่ออ เพอเพ่ิม

ปริมา{แการอ่อออองเชลโลไฆโอสํ จะทำให้มลตน้ัาตาลรี»วช์ไต้มาทก้ัน ก้ังเมอนำไปใช้

ในการมติตเอทานอล จะสำมารถมติตIอทานอลไต้»วามเข้มข้นท่ีสูงก้ัน

2.2 ฟางข้าวท่ีนำมาใช้เก็นวัตถุ«ฆในการพติต มิปริมาถแชลทุโลสํประกอบอทุ่

ประมาถ! 60 เปอรีเชนตน้ัาหนักแห้ง ถ้าใช้วัตถุ«บชน«อนท่ีมิเชลทุโลสํมากทว่าฟางข้าว

จะสำมารถมติ«น้ัาตาลรีติวชไต้มากก้ัน ก้ังทำให้ผติตเอทานอลไต้«วา«เข้มข้นสูงก้ัน

2.3 เนองจาก«วามเข้มข้นรองนาตาลรี«วก้ั ท่ีมติ«ไต้จากการอ่ออเชลทุโล๙ในฟาง

มิล่าตา ตังน้ันถ้านำส์ารละลาอมาระเหอล่วนท่ีเก็นน้ัาออก จะสำมารถเพ่ิม«วามเข้มข้นรอง

สำรละลาอพาตาลรีติวชให้สูงก้ัน เมอนำไปหมัก จะไต้เอทานอลท่ี««วามเข้มข้นสูงก้ัน แต่

ปริมาถ!I อทานอลท่ีมติตไต้จะต๋ําลง
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3. aa I »น«นูนะในทารพ»พ I «mua»

3.1 งานวจัยน้ํใ!/ย»ต S a c c h a ro a y c e s  c e r e v i s i a e  ๙ายพันสุ TISTR 5013 

ร่งเก็น»ายพันสุก่ีไถ้รับการยนยันาาก »ถาบันรัจัยรัทยา«าส์«รน»ะเท«โนโ»ยนพ่งประเท»ไทย 

ว่า»ามารถใ!?ในการพนักนา«า»รั«วส์ใพ้เก็นเ«ทาน«»ไถ้ปรัมา»»งในเ ว»าร้นๆ ในอนา««ถ้า 

ทำการสืก!ท น»ะพบว่านัย»«»ายพันสุ«นก่ีนั«วาม»ามารถในการผล«เ«ทาน«ลไถ้»งกว่า ก็«าจ 

นำมาใ»านนทนย»«ก่ีใ!/ในงานวจัยน้ํไถ้

3.2 การนำนา«า»รั« ว พ ใ!/ในการพ»«เ«ทาน«ลก่ีงนัรา«าถุก น»ะ»ามารถพ»«
ไถ้ถ้วยวธ«น ก่ีนัร่าใถ้จ่ายน้«ยกว่าวธน้ํ ทำใพ้รัธนไม่ถ้มร่าในการ»งทุน ถ้า»ามารถนำ

นา«า»ร«ัว»ก่ีผ»«ไถ้ไปใ!/ในการผล»»ารก่ีนก่ีนัรา«าแพงกว่าเ«ทาน«ล การ»งทุนพ»«าะถ้มร่า

มากธ้ํน
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