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ภ าค ผ น ว ก  ก

ข้อมูลผู้ประกอบการ
1. วันที่สัมภาษณ์
2. ชื่อกลุ่ม
3. สถานท่ีต้ัง
4. โทรศัพท์
5. ผู้ให้สัมภาษณ์
6. จำนวนสมาชิก
7. เงินลงทุน
8. รายได้ต่อเดือน
9. ระยะเวลาที่ดำเนินกิจการ
10. กิจกรรมอื่นๆของกลุ่ม

ความเป็นมาของบรรจุภัณฑ์
1. ผลิตภัณฑ์ที่จำหน่ายมีอะไรบ้าง
2. ขนาดที่ผลิตและราคาต่อหน่วย
3. ขนาดใดขายดี
4. สถาน'ท่ีท่ี'วาง'จำหน่าย
5. ใครเป็นผู้ดูแลเรื่องการตลาด
6. ใช้บรรจุภัณฑ์นี้มานานเท่าไร
7. เหตุใดจึงเลือกใช้บรรจุภัณฑ์แบบนี้
8. ต้นทุนของบรรจุภัณฑ์
9. เคยเปลี่ยนแปลงบรรจุภัณฑ์บ้างหรอไม่ เพราะอะไร
10. ใครเป็นผู้รับผิดขอบและตัดสินใจเรื่องบรรจุภัณฑ์
11. มีหน่วยงานราชการหรอบุคคลใดเข้ามาให้ความช่วยเหลือหรอมีส่วนร่วมในเรื่องบรรจุภัณฑ์ 

หรอไม่ อย่างไร
12. ถ้ามีการผลิตสินค้าใหม่ๆจะมีการเปลี่ยนแปลงบรรจุภัณฑ์หรอไม่ อย่างไร ใครเป็นผู้รับผิด

ชอบ
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กา?ออกแบบบรรจุภัณฑ์
1. ลูกค้าส่วนใหญ่เป็นคนในท้องถ่ินหรือนักท่องเท่ียว
2. มีลูกค้าที่ชื้อสินค้าเป็นของฝากบ้างหรอไม่
3. บนบรรจุภัณฑ์มีรูปภาพ, คำโฆษณา, สโลแกน อะไรบ้าง เหตุใดจึงเป็นเช่นน้ัน
4. มีการออกแบบบรรจุภัณฑ์ให้เป็นของขวัญหรอของฝากหรอไม่
5. มีสัญลักษณ์หรือศิลปะที่แสดงความเป็นท้องถ่ินหรือไม่ อย่างไร เพราะอะไร
6. มีสัญลักษณ์ของหน่วยงานราชการหรือไม่ เพราะอะไร
7. คิดว่ามีจุดเด่นของบรรจุภัณฑ์หรือไม่ อย่างไร และบรรจุภัณฑ์มีจุดเด่นอะไรที่แตกต่างจากคู่ 

แข่ง
8. ลูกค้าให้ความสำคัญกับบรรจุภัณฑ์หรือแสดงความพึงพอใจหรือไม่ อย่างไร
9. พอใจบรรจุภัณฑ์ที่ใช้อยู่มากน้อยแค่ไหน เพราะอะไร
10. ต้องการจะปรับปรุงบรรจุภัณฑ์หรือไม่ อย่างไร



ส่ิงใดต่อไปน่ี;ท่ีมีปรากฏอยู่บนบรรจุภัณฑ์ของสินค้าของท่าน ( ตอบไค้มากกว่า 1 ข้อ )
รายละเอียด บรรจุภัณฑ์ณ จุดขาย หมายเหตุ

1. ช่ือสินค้า
2. สิ'ญลักษณ์ทางการค้า ( ตราย่ีห้อ )
3. ชื่อผู้ผลิตและสถานที่ผลิต
4. คำแนะนำในการรับประทาน / เก็บรักษา / ปรุง
5. ราคา
6. ขนาดบรรจุ / น้ําหนัก
7. วันเดือนปีที่ผลิต
8. วันเดือนปีหมดอายุ
9. วิธีการผลิต
10. ชื่อและปริมาณของส่วนประกอบของอาหาร
11. เครองหมายรับรอง อย
12. เครองหมายรับรอง มอก 
( มาตราฐานอุตสาหกรรมบรรจุภัณฑ์ )
13. บาร์โค้ด ( สัญลักษณ์รหัสแท่ง )
14. ข้อควรระวัง
15. รูปภาพประกอบต่างๆ
16. เครื่องหมายมาตราฐานการค้า
17. คำบรรยายหริอข้อความเป็นภาษาต่างประเทศ



107
สี ( ตอบ ได ้ม ากกว ่า 1 ข้อ ) ท ี่ใข ้บนบรรจ ุภ ัณ ฑ ์ข ั้นท ี่ 1
ลีที่ใช้บนบรรจุภัณฑ์ ขาว ดำ เขียว แดง นํ้าเงิน เหลือง สัม ม่วง ฟ้า ทอง เงิน นํ้าตาล ชมพู เทา อ่ืนๆ
สีที่'ใช้เป็นสิ,พี้นฃองบรรจุภัณฑ์
สีที่ใช้กับซื่อสินค้า
สีที่ใช้กับตรายี่ห้อ
สีที่ใช้กับตัวอักษรต่างๆ
สีที่ใช้กับรูปประกอบต่างๆ
สีที่ใช้กับคำแนะนำในการรับประทาน / เก็บ 
ร ักษ า/ป ร ุง
สีท่ี1ใช้กับราคา
สีที่ใช้กับวัน เดือน ปี ที่ผลิต
สึที่ใช้กับวัน เดือน ปี หมดอายุ
สึที่ใช้กับวิธีการผลิต
สีที่ใช้กับซื่อและปริมาณของส่วนประกอบของ 
อาหาร
สีที่ใชักับเครื่องหมายรับรอง อย
เครื่องหมายรับรอง มอก 
( มาตราฐานอุตสาหกรรมบรรจุภ ัณฑ์)
สีที่ใชักับบาร์โค้ด ( สัญลักษณ์รหัสแท่ง )
สีที่ใฃักับข้อควรระวัง
เครื่องหมายมาตราฐานการค้า
สีที่ใชักับคำบรรยายหรือข้อความเป็นภาษาต่าง 
ประเทศ
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ภาคผนวก ข

ร า ย ช ื่อ ก ล ุ่ม แ ม ่บ ้า น เก ษ ต ร ก ร จ ัง ห ว ัด ร ะ ย อ ง จ ำ น ว น  11 ก ล ุ่ม

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกร ท่ีอยู่ ผู้ให้สัมภาษณ์
กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรบ้านซากมันเทศ 5 ม.4 ถ.สาย22 ต.แม่'นาคู้ 

อ.ปลวกแดง
โทร01-9497213,01-6520149

คุณพร้ิง ประดับรัตน์ 
คุณสุวรรณ วารเสาวคนธ์ 
คุณวันเพ็ญ

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรแปรรูปผลผลิตทาง 
การเกษตร

23/1 ม.1 ต.แม่นํ้าคู้ อ.ปลวกแดง 
โทร01-6507451

คุณเสนาะ เงินบุคคล

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรบ้านแหลมเหียง 31/1 ม.5 ต.หนองตะพาน 
อ.บ้านค่าย
โทร038-641964,869235

คุณประนอม แจ่มคิริ 
คุณหมวย เปรมปรีดา 
คุณประทุม เพียรชอบ

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรปากปา 8/5 ม.4 ต.หนองตะพาน 
อ.บ้านค่าย 
โทร038-873918

คุณอรพรรณ รัมมะไม

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรตำบลตาขัน 172 ม.8 ต.ตาขัน อ.บ้านค่าย 
โทร038-895031,01-9821865

คุณศุภวัฒน์ สร้อยสะอ้ิง

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรบ้านสำนักท้อน 52 ม.4 ต.บ้านฉาง อ.บ้านฉาง 
โทร038-630109,01-6442548

คุณวัลยา เปียมพงษ์ศาล

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรเนินเสาธง 81 ม.6 ต. ตะพง อ.เมือง 
โทร 038-664395

คุณสายพิณปลื้มเกษร

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรมาบจันทร์ 15 ม.7 ต.แกลง อ.เมือง 
โทร01-2950274

คุณเกสร แสงกระจ่าง

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรบ้านแลงพัฒนา 8 ม.5 ต.บ้านแลง อ.เมือง 
โทร01-9285644

คุณสมควร คิริภักดี

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรยายดาพัฒนา 30 ม.3 ต.ตะพง อ.เมือง 
โทร 038-664369

คุณบุญชื่น โพธ้ิแก้ว

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรมะขามคู่กระหนำไร่ 341 ม.4 ต.มะขามคู่
กิ่งอ.นิคมพัฒนา
โทร038-893191,893446

คุณยุพิน นุชพงศ์ 
คุณสุนีย์ทองไพจิตร
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รายซื่อกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรจังหวัดจันทบุรีจำนวน11 กลุ่ม

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกร ท่ีอยู่ ผู้ให้ลัมภาษณ์
กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรทุ่งเบญจา 4/3 ม.8 ต.เขาบายศรี อ.ท่าใหม่ 

โทร039-365089, 356945, 
01-8187044,01-6647789, 01- 
4511327

คุณวรรณี บุญสวัสดิ้

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรวัดเกวียนหัก 5 ม.7 ต.เกวียนหัก อ.ขลุง 
โทร 039-442666

คุณนุกูล ชนะสุนทร

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรบ้านอ่างล่าง ม.5 ต.อ่างคีรี อ.มะขาม 
โทร039-361188

คุณวันเพ็ญ อุทัยรัศมี

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรหนองอ้อบน 93 ม.3 ต.มะขาม อ.มะขาม 
โทร039-389184

คุณลิ้นจี่ ยุติวงษ์ 
คุณลักขณา ฉิมกลีบ 
คุณพรพิมล บุญสวัสดิ้

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรแถวคลองพลิ้ว 104/1 ม.1 ต.พล้ิว อ.แหลมสิงห์ 
โทร039-397141,459627

คุณประชิด ประกอบสัตย์

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรคลองนารายณ์ 31 ม.1 ต.คลองนารายณ์ อ.เมือง 
โทร 039-322524

คุณยุพา นิยมวานิช

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรซอย 99 ต.คลองนารายณ์ อ.เมือง 
โทร039-459335,459788

คุณสุปราณี ทิมศรี

กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรตรอกกะทิ หมู่บ้านโปงแรด ต.พลับพลา อ.เมือง 
โทร039-312638,311532
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จังหวัดระยอง

ระยองเริ่มปรากฎชื่อในพงศาวดารเมื่อปีพุทธศักราช 2113 ในรัชสมัยของสมเด็จพระมหา
ธรรมราชาแห ่งกร ุงศรีอยุธยา โดยมีประวัตดิ ั้ง เดิมตามข้อสันนิษฐานว่า น่าจะก่อดั้งเมืองขึ้นเมื่อ 
ประมาณพุทธศักราช 1500 ยุคที่ขอมมีอานุภาพเฟืองฟูแถบดินแดนสุวรรณภูมิ นักโบราณคดีได้ 
สันนิษฐานจากหลักฐานที่ค้นพบคือ ชากศิลาแลง คค่ายที่ยังหลงเหคืออยู่ในเขตอำเภอบ้านค่ายd i  d i  ข ่ «บ

อันเป็นศิลปะการก่อสร้างแบบขอม

ประวัติศาสตร์ตอนหนึ่งได้กล่าวถึงเมืองระยอง ในปลายสมัยกรุงศรีอยุธยา ในระหว่างท่ีกรุง 
ศรีอยุธยาใกล้จะเสียแก่พม่าเป็นครั้งที่2 ในรัชสมัยของพระเจ้าเอกทัศน์ ในเดือนยี่ ปีพุทธศักราช 
2309 พระยา'วชิรปราการ,หรอ'พระยาตาก พร้อมไพร่พลประมาณ 500 คน ได้ตีฝ่าวงล้อมทัพพม่า 
มุ่งล่ตะวันออกมาหยุดพักไพร่พลที่เมืองระยอง และได้ปราบปรามคณะกรรมการเมืองท่ีแข็งข้อ
จนยึดเมืองระยองได้ จากความสามารถครั้งนี้เหล่าทหารจึงพากันยกย่องให้เป็น “เจ้าตากสิน” 
ก่อนเดินทัพต่อไปยังเมืองจันทบุรี เพ่ือยึดเป็นท่ีดั้งม่ันในการกอบภู้อิสรภาพคืนจากพม่าได้ในปี
พุทธศักราช 2311

ป ร ะ ว ัต ิข อ ง จ ัง ห ว ัด ร ะ ย อ ง

ขนาดและที่ต้ัง

จังหวัดระยองเป็นจังหวัดหน่ึงของภาคตะวันออกของประเทศ และเป็นหน่ึงในจังหวัดชาย
ทะเลของภาคตะวันออกตอนล่าง อยู่ห่างจากกรุงเทพมหานครประมาณ 179 กิโลเมตร มืเน้ีอท่ีท้ัง 
ส ิ้น3,551.9 ตารางกิโลเมตรหรีอร้อยละ9 .7 9 ของเนื้อที่ภาคตะวันออก และมือาณาเขตติดต่อดัง
y

น ี้

ทิศเหนือ 
ทิศตะวันออก 
ทิศใต้
ทิศตะวันตก

ติดอำเภอหนองใหญ่ บ่อทอง และอำเภอศรีราชาจังหวัดชลบุรี 
ติดอำเภอท่าใหม่จังหวัดจันทบุร ี
ติดชายทะเลอ่าวไทย
ติดอำเภอสัตหีบ และอำเภอบางละมุงจังหวัดชลบุรี
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ลักษณะภูมิประเทศและภูมิอากาศ

สภาพพื้นที่โดยท่ัวไปเป็นท่ีราบสลับที่ดอนเป็นลูกคลื่น พื้นที่ทางด้านเหนือและด้านตะวันออก 
เป็นที่ราบสลับภูเขา ลาดตํ่าลงสู่อ่าวไทยทางทิศใต้ ซึ่งมีชายฝังทะเลเว้าแหว่งติดอ่าวไทยยาว
ประมาณ 100 กิโลเมตร มีแม่นํ้าสำคัญ 2 สายคือ แม่นํ้าระยองมีความยาวประมาณ 50
กิโลเมตร ไหลผ่านพื้นที่อำเภอปลวกแดง อำเภอบ้านค่าย อำเภอเมือง โดยไหลลงสู่ทะเลที่ตำบล 
ปากนํ้า อำเภอเมือง ระยอง และแม่'นาประแสร์ มีความยาวประมาณ 26 กิโลเมตร โดยมีต้น 
กำเนิดจากทิวเขาในจังหวัดจันทบุรีไหลผ่านท้องที่ต่างๆในอำเภอแกลงลงสู่ทะเลที่ ตำบลปากนํ้า 
ประแสร์

สภาพภูมิอากาศโดยทั่วไป เป็นสภาพภูมิอากาศแบบมรสุมเขตร้อน ในโ]ดูฝนจะมีฝนตกชุก 
ระหว่างเดือนพฤษภาคมถึงเดือนตุลาคมของทุกปี

การปกครองและประชากร

ในปี พ.ศ. 2541 จังหวัดระยองแบ่งการปกครองออกเป็น 6 อำเภอ 2 กิ่งอำเภอ 56 ตำบล 415 
หมู่บ้าน โดยประกอบไปด้วยอำเภอเมืองระยอง อำเภอแกลง อำเภอบ้านค่าย อำเภอบ้างฉาง 
อำเภอปลวกแดง อำเภอวังจันทั่ร์กิ่งอำเภอเขาชำเมา และกิ่งอำเภอนิคมพัฒนา

การปกครองส่วนท้องถ่ินประกอบด้วยองค์การบรหารส่วนจังหวัดเทศบาล 3 แห่งคือเทศบาล 
เมืองระยอง เทศบาลตำบลมาบตาพุด และเทศบาลตำบลเมืองแกลง มีสุขาภิบาล 3 แห่ง

จากสถิติทะเบียนราษฎร กระทรวงมหาดไทย ณ วันท่ี 31 ธันวาคม 2541 รวมท้ังส้ิน
515,008 คน เป็นชาย 259,571 คน หญิง 255,437 คน ความหนาแน่นของประชากรเท่ากับ 145 
คนต่อตารางกิโลเมตร

ทรัพยากรธรรมชาติ แหล่งนำ และสภาพทางเศรษฐกิจ

ท ร ัพ ยาก รธ รรม ช าต ิท ี่ส ำค ัญ ข อ งจ ังห ว ัด ระ ยอ งค ือ  ก ๊าช ธ รรม ช าต ิแ ล ะ ท ร ัพ ยาก รท างท ะเล  นอก 

จ าก น ี้แ ล ้ว จ ังห ว ัด ร ะ ย อ งม ีแ ร ่อ ย ู่ห ล าย ช น ิด แ ต ่ท ี่ส ำค ัญ ค ือ  ท รายแก ้ว  ในป ี พ .ศ . 2541 ม ีจ ำน ว น  

เห ม ือ งท รายแ ก ้ว เป ิด ท ำก ารท ั้งส ิ้น  14 แห่ง
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แหล่งนํ้าที่สำคัญของจังหวัดระยอง คือ แม่'นาระยอง และแม่,นาประแสร์ ซ่ึงมีน้ําสำหรับ 
อุปโภคได้ตลอดปี นอกจากนี้ยังมีแหล่งนํ้าอื่นๆ เซ่น คลองดอกกราย คลองหนองปลาไหล คลอง 
โพ'ล คลองทบมาและคลองละโอก

จังหวัดระยองมีโครงการชลประทานเพื่อการเกษตรและอุตสาหกรรมหลายโครงการที่สำคัญ 
ได้แก่โครงการอ่างเก็บนำหนองปลาไหล อ่างเก็บนํ้าดอกกราย อยู่ในเขตอำเภอปลวกแดง อ่าง 
เก็บน้ําคลองละโอก อำเภอแกลง

ประชากรส่วนใหญ่ประกอบอาชีพทางเกษตรกรรม คือทำสวนยางพารา การเพาะปลูกมัน
สำปะหลัง ลัปปะรด ทำสวนผลไม้ชนิดต่างๆ และประกอบอาชีพการประมงทะเล ทางด้านอุต 
สาหกรรมจะเป็นด้านที่เกี่ยวกับการเกษตร เซ่น ผลิตแป้งมันสำปะหลัง ผลิตเฟอร์นิเจอร์จากไม้ 
ยางพารา การแปรรูปอาหารทะเล การผลิตนํ้าปลา

จากแผนพัฒนาพื้นที่ชายฝังทะเลตะวันออก รัฐบาลได้กำหนดให้พื้นท่ีบรเวณมาบตาพุด
อำเภอเมืองเป็นเขตอุตสาหกรรมสมัยใหม่ อุตสาหกรรมท่ีสำคัญคืออุตสาหกรรมปิโตรเคมี โรง 
แยกก๊าชธรรมชาติและอุตสาหกรรมปุยเคมี นอกจากนี้ยังมีท่าเรอนํ้าลึกสำหรับขนส่งสินค้าอีกด้วย

จากรายงานของสำนักงานคณะกรรมการพัฒนาเศรษฐกิจและลังคมแห่งชาติในปี 2539
จังหวัดระยองมีมูลค่ารวมผลิตกัณฑ์ (GPP) ตามราคาประจำปี 112,408.16 ล้านบาท มูลค่าผลิต 
กัณฑ์เฉลี่ยต่อนัว (Percapita GPP) 223,475 บาท สาขาการผลิตที่ทำรายได้ให้แก่จังหวัดมากที่ 
สุดคือสาขาอุตสาหกรรม ซึ่งมีมูลค่าการผลิตในปี 2539 จำนวน 42,434 ล้านบาท (ร้อยละ 37.7 
ของมูลค่าทั้งหมด) รองลงมาคือสาขาเหมืองแร่และย่อยหินซึ่งมีมูลค่าการผลิตจำนวน 22,255.5 
ล้านบาท (ร้อยละ 19.8) และสาขาการเกษตรมูลค่าการผลิตจำนวน 9,284.9 ล้านบาท (ร้อยละ
8.3)

การคมนาคมและขนส่ง

จังหวัดระยองมีเล้นทางคมนาคมทางบกที่สะดวก มีทางหลวงติดต่อภายในจังหวัดและติดต่อ 
กับจังหวัดใกล้เคียงทางทะเลสามารถใช้ติดต่อกับจังหวัดชายทะเลในอ่าวไทยได้
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การไปรษณีย์โทรเลข มีท่ีทำการไปรษณีย์โทรเลขเปิดบริการรวม 14 แห่ง ให้บริการด้านการ 
สื่อสารไปรษณีย์และโทรคมนาคมในประเทศและต่างประเทศ

โทรศัพท์ในจังหวัดระยอง มีซุมสายโทรศัพท์20 ชุมสาย 

สถานที่ท่ีน่าสนใจและแหล่งท่องเท่ียว'ในตัวเมือง

ศาลสมเด็จพระเจ้าตากสิน อยู่บริเวณวัดลุ่มมหาชัยชุมพล ถนนตากสินมหาราช มีต้น 
สะตือใหญ่อยู่หน้าศาลอายุประมาณ 300 ปี กล่าวกันว่าสมเด็จพระเจ้าตากสินมหาราชทรงนำ 
ช้างมาผูกที่ต้นสะตือนี้ คร้ังเม่ือเสด็จฝานระยองก่อนไปรวบรวมไพร่พลและต้ังทัพม่ันท่ีจันทบุรี
เพื่อเตรียมกู้อิสระภาพชาติไทย ในศาลมีพระรูปหล่อของสมเด็จพระเจ้าตากสินในท่าประทับยืน
ศาลแห่งน้ีเป็นท่ีนับถือของประชนซน มีงานสมโภชประจำปีในเทศกาลตรุษจีน

วัดป่าประดู่ อยู่ในเขตเทศบาลเมืองระยองบนถนนสุขุมวิท เป็นวันเก่าแก่สันนิษฐานว่า
สร้างในสมัยกรุงศรีอยุธยา ได้รับการยกฐานะเป็นอารามหลวงมาตั้งแต่ปี 2533 ภายในพระวิหาร 
มีพระพุทธไสยาสน์ใหญ่ ยาว 11.95 เมตร สูง 3.60 เมตร เป็นพระพุทธไสยาสน์ท่ีแปลกคือนอน 
ตะแคงซ้าย เดิมอยู่กลางแจ้ง เพ่ิง'จะมี'วิหารครอบ เม่ือปี 2524

ศาลหลักเมือง ต้ังอยู่ที่ถนนหลักเมือง ในเขตเทศบาลเมืองระยอง เดิมเป็นศาลไม้ ต่อมา 
ปฏิสังขรณ์เป็นอาคารก่ออิฐถือปูนลักษณะอาคารเป็นศิลปะแบบศาลเจ้าจีน ปัจจุบันมีการสร้าง
เสาหลักเมืองใหม่และสร้างมณฑปจตุรมุขครอบเมื่อปี 2535 ศาลหลักเมืองเป็นที่เคารพนับถือของ 
ชาวเมืองระยอง มีงานสมโภชทุกปี

สวนศรีเมือง ซาวเมืองนิยมเรียกว่า “เกาะกลาง” ตั้งอยู่กลางเมืองด้านหน้าศาลากลาง
จังหวัด เนื้อที่ประมาณ 70 ไร่ เคยเป็นแดนสำหรับประหารนักโทษ ปัจจุบันเป็นท่ีตั้งของสวนสัตว์ 
สวนสาธารณะและสวนสุขภาพสำหรับประชาชน ร่มเย็นด้วยพันธุ!ม้ สวนสัตว์และคูบัว ด้านหน้า 
เป็นท่ีต้ังของหอพระพุทธอังคีรส ซ่ึงเป็นอาคารทรงไทย หลังคาจตุรมุข อันเป็นท่ีประดิษฐานของ 
พระพุทธอังคีรสซ่ึงถือเป็นพระพุทธรูปคู่บ้านคู่เมืองของจังหวัดระยอง

พระเจดืย์กลางน้ํา อยู่สุดถนนตากสินมหาราชแยกขวาเข้าถนนสมุทรคงคา ห่างจากตัว
เมืองไปทางใต้ 2 กิโลเมตร องค์พระเจดีย์ตั้งอยู่บนเกาะกลางแม่นํ้าระยอง ไม่ปรากฏว่าใครเป็นผู้



115

สร้างเมื่อครั้งที่ยังใช้เสันทางคมนาคมทางนํ้า เจดีย์กลางนํ้าเป็นสัญลักษณ์กลางนํ้าของ,ชาวเรือ,ว่า 
ได้เดินทางมาถึงเมืองระยองแล้ว ปัจจุบันอยู่ในความดูแลของวัดปากนํ้า ในวันเพ็ญเดือนสิบสอง 
ของทุกปี จะมืงานเจดีย์ห่มผ้าพระเจดีย์ แข่งเรือยาวและลอยกระทง ซึ่งจัดต่อเนื่องกันมากว่า 60 
ปี

หาดแหลมเจริญ ตั้งอยู่ตำบลปากนํ้า ห่างจากตัวเมืองระยอง 5 กิโลเมตร บริเวณแหลม 
เจริญมีร้านอาหารทะเลสด บรรยากาศริมชายทะเล

นอกจากนี้ยังมีสถานที่ท่องเที่ยวทางประวัติศาสตร์และสถานที่ท่องเที่ยวทางธรรมชาติที่อยู่ 
นอกเมืองซึ่งมีทั้งภูเขา นํ้าตกและหาดทราย ชายหาด เกาะ โดยเฉพาะแกาะเสม็ดเป็นแหล่งท่อง 
เที่ยวที่ดึงดูดใจนักท่องเที่ยวทั้งชาวไทยและชาวต่างประเทศ

คำขวัญประจำจังหวัด

ผลไม้รสลํ้า อุตสาหกรรมก้าวหน้า นาปลารสเด็ด เกาะเสม็ดสวยหรู สุนทรภู่กวีเอก
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ภาพท่ี 21 : แผนท่ีจังหวัดจันทบุรี
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จันทบุรี

ประว้ติความเป็นมาของจันทบุรี

จันทบุรีเป็นเมืองเก่า จากหลักฐานทางประวัติศาสตร์ เช่ือกันว่า มีอายุไม่ตํ่ากว่า 1,000 ปี 
สร้างข้ึนโดยชนชาติขอม หัวเมืองเดิมตามศิลาจารีก เรียกว่า “ควนคราบุรี’’ ชาวพ้ืนเมืองเรียกว่า 
“เมืองกาไว” ตามชื่อผู้ปกครองเมือง

เมืองจันทบุรี เดิมตั้งอยู่บริเวณหน้าเขาสระบาป มืชนพื้นเมืองเดิมอาศัยอยู่ เรียกว่า “ชอง” มี 
ภาษาพูดเป็นภาษาของตนเอง แตกต่างจากภาษาไทยและภาษาเขมร ปี พ.ศ. 1800 ได้มีกๆรย้าย 
ถิ่นฐานมาสร้างเมืองใหม่ ท่ีบ้านหัวกัง ตำบลพุงทลาย ซึ่งอยู่ใกล้กับแม่นํ้าจันทบุรีในปัจจุบัน ต่อมา 
ปี พ.ศ. 2200 ได้ย้ายมาสร้างเมืองใหม่ที่บ้านลุ่ม อยู่ทางฝังตะกันตกของแม่น้ําจันทบุรี

ในปี พ.ศ. 2310 หลังจากกรุงศรีอยุธยาเสียกรุงให้แก่พม่า ลมเด็จพระเจ้าตากสินมหาราชได้ 
เข้ายึดเมืองจันทบุรี เพื่อใช้เป็นแหล่งสะสมเสบียงอาหารและรวบรวมกำลังพบ เพื่อใช้ในการกอบกู้ 
กรุงศรีอยุธยาคืนจากพม่า ต่อมาในปี พ.ศ. 2436 ฝร่ังเศสได้เข้ายึดเมืองจันทบุรีไว้นานถึง 11 ปี จน 
ไทยต้องยกดินแดนชายฝังด้านซ้ายของแม่นํ้าโขงให้กับฝรั่งเศสเพื่อแลกเมืองจันทบุรีกลับคืนมา

ต่อมามืการจัดระเบียบบริหารราชการล่วนภูมิภาคเป็นแบบมณฑลเทศาภิบาล จัดตั้งมณฑล 
จันทบุรี โดยจันทบุรี ระยอง และตราด อยู่ในเขตการปกครอง จนถึงปี พ.ศ. 2476 ภายหลังการ 
เปล่ียนแปลงการปกครองเป็นระบอบประชาธิปไตย จึงยกเลิกมณฑลเทศาภิบาล และได้จัด
ระเบียบบริหารราชการแผ่นดินใหม่โดยแบ่งออกเป็นจังหวัด และอำเภอ ดังน้ันเมืองจันทบุรีจึงมื 
ฐานะเป็นจังหวัดจนถึงปัจจุบัน

ขนาดและท่ีต้ัง

จังหวัดจันทบุรี ตั้งอยู่บนพื้นที่ชายฝังทะเลภาคตะวันออกของประเทศไทย ระหว่างเล้นรุ้งท่ี 12- 
13 องศาเหนือ และเล้นแวง'ท่ี 101-102 องศาตะวันออก อยู่ห่างจากกรุงเทพมหานครฯ ประมาณ 
245 กิโลเมตร มีพ้ืนท่ีน้ังหมด 6,338 ตารางกิโลเมตร หรือ3,961,250 ไร่ คิดเป็น 16.6% ของพ้ืนท่ี 
ภาคตะวันออกและเท่ากับ 1.8%ของพื้นที่ประเทศมีอาณาเขตติดต่อกับจังหวัดใกล้เคียงคือ
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ทิศเหนือ 
ทิศตะวันออก 
ทิศใต้
ทิศตะวันตก

ติดจังหวัดฉะเชิงเทรา สระแก้ว และปราจีนบุรี 
ติดจังหวัดตราด และประเทศกัมพูชา 
ติดอ่าวไทย
ติดจังหวัดระยอง และชลบุรี

ลักษณะภูมิประเทศ

สภาพพ้ืนท่ีโดยท่ัวไป ทางด้านทิศเหนือ และทิศตะวันออก เป็นปาไม้ ภูเขา และท่ีราบสูงเป็น 
ส่วนใหญ่ อยู่สูงจากระดับนํ้าทะเล 30-190 เมตร ทิศใต้เป็นชายฝังทะเลมีลักษณะเป็นที่ราบลุ่ม 
บางแห่งเป็นอ่าวแหลมและหาดทราย สูงจากระดับนํ้าทะเล 1-5 เมตร

ลักษณะภูมิอากาศ

สภาพภูมิอากาศโดยทั่วไปจังหวัดจันทบุรีตั้งอยู่ในเขตที่มีอากาศร้อนชื้น มีฝนตกชุกติดต่อกัน 
ประมาณ 6 เดือน/ปี และในปี 2541 มีฝนตกจำนวน 161 วัน ปริมาณน้ําฝนโดยรวม 3,157.50 
มิลลิเมตร/ปี อุณหภูมิตํ่าสุด 22.09 องศา อุณหภูมิสูงสุด 34.82 องศา อุณหภูมิเฉลี่ยตลอดป ี
28.46 องศา ประกอบด้วย 3 ฤดู คือ

ฤดูร้อน ตั้งแต่กลางเดือนกุมภาพันธ์ถึงกลางเดือนพฤษภาคม
ฤดูฝน ตั้งแต่กลางเดือนพฤษภาคม ถึงกลางเดือนตุลาคม
ฤดูหนาว ตั้งแต่กลางเดือนพฤศจิกายน ถึงกลางเดือนกุมภาพันธ์

ทรัพยากรธรรมชาติ

ทรัพยากรธรรมชาติที่สำคัญในจังหวัดจันทบุรี จำแนกได้ดังนี้
แร่ธาตุ จันทบุรีมีแร่ธาตุหลายชนิด ท่ีรู้จักกันโดยท่ัวไป ได้แก่ พลอยแดง (ทับทิม)

พลอยเหลือง (บุศราคัม) พลอยเขียว (มรกต) พลอยนํ้าเงิน (ไพลิน) พลอยโกเมน พลอยสตาร์ ฯ
ป่าไม้ จันทบุรีมีพ้ืนท่ีปาท่ังหมด จำนวน 2,324,476.50 ไร่ หรือประมาณร้อยละ

56.68 ของพ้ืนท่ีท่ังหมด โดยแยกเป็นป่าสงวนแห่งชาติ 18 ปา ปาอุทยานแห่งชาติ 2 ป่า ป่าไม ้
ถาวรตามมติคณะรัฐมนตรี จำนวน 1 ปา เขตรักษาพันธุสัตว์ป่า จำนวน 1 แห่ง
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แหล่ง'นา จังหวัดจันทบุรี มีแม่นํ้าที่สำคัญ 4 สาย คือ
- แม่น้ําจันทบุรี มีถิ่นกำเนิดจากเขาสอยดาวใต้ ในเขตอำเภอโปงนํ้าร้อนและเขาสามง่าม เขา 

ชะอม ในเขตอำเภอมะขาม ไหลผ่านอำเภอเมืองจันทบุรี ออกสู่อ่าวไทยในเขตอำเภอแหลมสิงห์
- แม่นํ้าพังราด ประกอบด้วยสำนํ้าสายคัน  ๆ ในเขตอำเภอแกลง จังหวัดระยอง และนา 

ยายอาม จังหวัดจันทบุรี ไหลมาบรรจบคัน แล้วไหลออกสู่ปากน้ําพังราด เป็นแนวเขตระหว่าง 
จังหวัดจันทบุรี และระยอง

- แม่'นาเวฬุ มีต้นกำเนิดจากเขาซะอม เขามะกอก และเขาสระบาป ไหลผ่านอำเภอขลุง และ 
ออกสู่ทะเลทางเกาะจิก อำเภอขลุง

- คลองวัดโตนด ประกอบด้วย 2 สาขา คือ สาขาด้านด้าย มีต้นกำเนิดจากเขาสีเสียด ซ่ึงไหล 
ไปทางทิศตะวันตกเฉียงใต้ และสาขาด้านขวา ซ่ึงมีต้นกำเนิดบรีเวณเขาชะมูล

การปกครองและประชากร

ในปี พ.ศ. 2541 จังหวัดจันทบุรีแบ่งเขตการปกครองส่วนภูมิภาคออกเป็น 9 อำเภอ 1 ก่ิง 
อำเภอ 76 ตำบล 674 หมู่บ้าน อำเภอ/กิ่งอำเภอ ต่าง  ๆ ได้แก่ อำเภอเมือง อำเภอขลุง อำเภอท่า 
ใหม่ อำเภอโปงนํ้าร้อน อำเภอมะขาม อำเภอแหลมสิงห์ อำเภอสอยดาว อำเภอแก่งหางแมว 
อำเภอนายายอาม และกิ่งอำเภอเขาคิชฌกูฏ

การปกครองส่วนท้องถิ่น ประกอบด้วย องค์การบรีหารส่วนจังหวัด องค์การบรีหารส่วนตำบล 
69 แห่ง เทศบาล 3 แห่ง และสุขาภิบาล 13 แห่ง

จังหวัดจันทบุรีมีประชากร ใน พ.ศ. 2541 รวมท้ังส้ิน 477,335 คน โดยแยกเป็นชาย 240,226 
คน หญิง 237,109 คน มีความหนาแน่นของประชากร 76 คน ต่อพ้ืนท่ี 1 ตารางกิโลเมตร

สภาพทางเศรษฐกิจ

เนื่องจากสภาพดินฟ้าอากาศของจังหวัดจันทบุรีเอื้ออำนวยแก่การเพาะปลูกพืชผลทางการ 
เกษตร ประชากรส่วนใหญ่มีอาชีพทำการเกษตร ซ่ึงในปี พ.ศ. 2541 มีเนื้อที่เพาะปลูกประมาณ 
1,905,241 ไร่ อุตสาหกรรมที่สำคัญของจันทบุรีจะเป็นการแปรรูปผลิตทางการเกษตร ซ่ึงมีผู้ 
ประกอบการจำนวน 190 สถานประกอบการ ใช้เงินลงทุนจำนวน 201,971,310 บาท เน่ืองจาก
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แหล่งผลผลิตทางการเกษตรส่วนใหญ่อยู่ในจังหวัดจันทบุรีเงินทุนจึงไม่มากนัก รองลงมาคือ อุต 
สาหกรรมประเภทบรีการ มีจำนวน 166 สถานประกอบการ ใช้เงินลงทุน 609,773,672 บาท

จังหวัด1จัน'ทบุรี, มีผลิตภัณฑ์มวลรวมปี 2539 ตามราคามูลค่า 23,426,390,000 บาท คิดเป็น 
รายได้ประซากร/คน/ปีม ูลค่า 53,978 บาทจัดเป็นลำดับที่1 8 ของภาคกลาง

การคมนาคมขนส่ง

การเดินทางสู่จังหวัดจันทบุรี มีเจ้นทางดังนี้
เจ้นทางสายกรุงเทพฯ -  ชลบุรี -  พัทยา -  บ้านฉาง -  ระยอง -  จันทบุรี โดยใช้ทาง 
หลวงหมายเลข 3 ระยะทางประมาณ 291 กิโลเมตร

- เจ้นทางสายกรุงเทพฯ -  ชลบุรี -  ศรีราชา -  บ้านฉาง -  ระยอง -  จันทบุรี โดยใช้ทาง 
หลวงหมายเลข 36 ระยะทางประมาณ 254 กิโลเมตร
เจ้นทางสายกรุงเทพฯ -  ชลบุรี -  แกลง -  จันทบุรี โดยใช้ทางหลวงหมายเลข 344 
ระยะทางประมาณ 245 กิโลเมตร

- เจ้นทางยุทธศาสตร์ เชื่อมระหว่างภาคตะวันออกเฉียงเหนือผ่านปราจีนบุรี ผ่านทาง 
หลวงหมายเลข 33 เข้าสู่ทางหลวงหมายเลข 317 ผ่านอำเภอสอยดาว อำเภอ'โปงน้ํา 
ร้อน และอำเภอมะขาม เช้าสู่จังหวัดจันทบุรี

สถานที่น่าสนใจ

จังหวัดจันทบุรีเป็นเมืองชายฝังทะเลภาคตะวันออก ที่มีความสำคัญทางประว้ติศาสตร์ไทยตั้ง 
แต่สมัยก่อนกรุงธนบุรีมาจนถึงสมัยกรุงรัตนโกสินทร์ในปัจจุบัน ดังปรากฏหลักฐานโบราณวัตถุ
และสิ่งก่อสร้างต่าง  ๆ ทางประวัติศาสตร์ท่ีเห็นอยู่ทุกวันนี้ จังหวัดจันทบุรีเป็นเมืองท่ีอุดมสมบูรณ์ 
ด้วยทรัพยากรธรรมชาติและมีสถานที่ท่องเที่ยวทางธรรมชาติที่สวยงามหลายแห่งดังน้ี

สถาน ท ี่ท ่องเท ี่ยวใน เขตอำเภ อเม ือง

ศาลสมเด็จพระเจ้าตากสินมหาราช
สวนสาธารณะสมเด็จพระเจ้าตากสินมหาราช
ถนนอัญมณี
วัดคาทอลิคจันทบุรี
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วัดไผ่ล้อม
โบราณสถานเมืองเพนียด 
ฟาร์มจระเข้ -  สวนสัตว์ชำโสม 
วัดพลับ
อู่ต่อเรอพระเจ้าตากสินมหาราช
วัดทองท่ัว
หมู่บ้านเสม็ดงาม
ศูนย์วัฒนธรรมจังหวัดจันทบุร
ค่ายเนินวง

สถ าน ท ี่ท ่องเท ี่ยวใน เขต อำเภ อ ท ่าให ม ่

วัดเขาสุกิม
สวนสะเด็ดยาด
หาดคุ้งวิมาน -  คุ้งกระเบน
เจดีย์ยอดเขาพลอยแหวน
หาดแหลมเสด็จ -  หาดเจ้าหลาว

ส ถ าน ท ี่ท ่อ งเท ี่ย วใน เข ต อ ำเภ อ แ ห ล ม ส ิงห ์

หาดแหลมสิงห ์
อ่าวกระทิง 
หาดอ่าวยาง 
คุกข้ีไก่ 
ตึกแดง
โอเอช ีส-ช ีเว ิลด  ์
อุทยานแห่งชาตินํ้าตกพลิ้ว

- นํ้าตกพลิ้ว
- น้ําตกตรอกนอง

วัดมังกรบุปผาราม



สถาน ท ี่ท ่องเท ี่ยวใน เขต อำเภ อ มะขาม  

อุทยานแห่ง'ชาติเขาคิซฌกูฎ
- อุทยานยอดเขาพระบาท
- น้ําตกกระทิง 

เข่ือนคีรีธาร

สภ าน ท ี่ท ่องเท ี่ยวใน เขต อำเภ อเขาสอยดาว  

เขารักษาพันธุสัตว์ป่าเขาสอยดาว

คำขวัญประจำจังหวัด
นํ้าตกลีอเลื่อง 

พริกใทยพันธุดี
เล ื่อจันทบูร

สมเด ็จพระเจ ้าตากลีนมหาราช

เม ืองผลไม้ 
อัญมทเมากเหลือ
สมบูรณ์ธรรมชาติ 
รวมณาติก้ชาติท ี่จ ันทบริ
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ภ าค ผ น วก  ง

“อาหาร” ตามพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 หมายถึง ของกิน หรอเครองค้ําจุนชีวิต 
ได้แก่ วัตถุดิบทุกชนิดท่ีคนกิน ด่ืม อม หรอนำเข้าสู่ร่างกาย ไม่ว่าด้วยวิธีใดหรือในรูปลักษณะใด 
แต่ทั้งนี้ไม่รวมถึงยาวัตถุออกถุทธิ้ต่อจิตและประสาทหรือยาเสพติดให้โทษตามกฎหมายว่าด้วยการ 
น้ัน แล้วแต่กรณี อาหารยังหมายความรวมถึงวัตถุที่มุ่งหมายสำหรับใช้หรือใช้เป็นส่วนผสมในการ 
ผลิตอาหาร วัตถุเจือปนอาหาร สี เครองปรุงแต่งกล่ินรสด้วย

ปัจจุบันยังมีผู้บริโภคจำนวนไม่น้อยที่ชื้ออาหารโดยละเลยไม่ได้ให้ความสนใจที่จะอ่านข้อ 
ความในฉลากอาหารก่อนที่จะตัดสินใจซื้อ ฉลากอาหารเป็นลิ่งที่จะช่วยในการตัดสินใจเลือกชื้อ 
อาหาร เนื่องจากรายละเอียดบนฉลากจะบอกถึงชนิดหรือประเภทของอาหาร ส่วนประกอบ 
ปริมาณสุทธิและวันเดือนปีที่ผลิต หมดอายุ หรือควรบริโภคก่อน ซ่ึงส่งผลให้ผู้บริโภคได้มีโอกาส 
เลือก'ซ้ืออาหาร,ท่ีมี คุณค่าสมราคาและได้รับประโยชน์สูงสุดจากอาหารนั้น

ฉลากอาหาร หมายถึง รูป รอยประดิษฐ์ เครองหมาย หรือข้อความใด  ๆที่แสดงรายละเอียดเกี่ยว 
กับอาหารที่ติดไว้ที่ภาชนะบรรจุอาหารหรือหีบห่อของภาชนะที่บรรจุอาหาร

ตามกฎหมาย กำหนดประเภทของอาหารที่ต้องแสดงฉลากไว้ 3 ประเภท
1. อาหารควบคุมเฉพาะ หมายความว่า อาหารที่รัฐมนตรืประกาศในราชกิจจานุเบกษา ให้เป็น 

อาหารที่อยู่ในความควบคุมเกี่ยวกับคุณภาพและมาตรฐาน ปัจจุบันมี 39 ชนิด อาหารประเภท 
นี้ต้องมีคุณภาพและมาตรฐานตามที่กำหนด โรงงานผลิตและผู้นำเข้าเพื่อจำหน่ายซ่ึงอาหาร 
ต้องขอใบอนุญาตผลิตอาหารหรือใบอนุญาตนำหรือลังอาหารเข้ามาในราชอาณาลักรพร้อม 
ทั้งขอขึ้นทะเบียนตำรับอาหารด้วย เมื่อได้รับอนุญาตจากสำนักงานคณะกรรมการอาหารและ 
ยาแล้ว จึงจะผลิตและนำเข้าเพื่อจำหน่ายได้ สำหรับผู้ผลิตท่ีไม่ได้เป็นโรงงานไม่ต้องขอ 
อนุญาตผลิตอาหารและขอขึ้นทะเบียน ตำรับอาหาร แต่ต้องผลิตอาหารควบคุมเฉพาะน้ันให้มี 
คุณภาพมาตรฐานตามที่กำหนด และต้องขออนุญาตใช้ฉลากอาหาร เมื่อได้รับใบสำคัญการ 
อนุญาตใช้ฉลากอาหารแล้วจึงจะผลิตเพื่อจำหน่ายได้
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อาหารควบคุมเฉพาะ มี 39 ชนิด ได้แก่
1 . น้ํา แร่
2. สีผสมอาหาร
3. น้ํามันและ'ไขมัน
4. น้ํามันถ่ัวลิสง
5. น้ํา มันปาล์ม
6. นํ้ามันมะพร้าว
7. นมโค
8. เนย
9. อาหารสำหรับผู้ที่ต้องการควบคุมนํ้าหนัก
10. เนยแข็ง
11. ที
12. ไอศกรม
13. นมปรุงแต่ง
14. ผลิตภัณฑ์ของนม
15. นมเปรี้ยว
16. นํ้ามันเนย
17. ครม
18. นมดัดแปลงสำหรับทารกและนมดัดแปลงสูตรต่อเนื่องสำหรับทารกและเด็กเล็ก
19. เนยเทียม
20. วัตถุปรุงแต่งรสอาหาร
21. อาหารกึ่งสำเร็จรูป
22. ซอสบางชนิด
23. นํ้าล์มสายชู
24. นํ้าปลา
25. วัตถุเจือปนอาหาร
26. แยม เยลลี่ และมาร์มาเลดในภาชนะที่ปิดสนิท
27. ชา
28. น้ําบรโภคในภาชนะบรรจุท่ีปิดสนิท
29. เครี้องด่ืมในภาชนะบรรจุท่ีปิดสนิท
30. เครี้องดื่มเกลือแร่
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31. นํ้านมถ่ัวเหลืองในภาชนะบรรจุท่ีปิดสนิท
32. กาแฟ
33. น้ําแข็ง
34. อาหารทารกและอาหารสูตรต่อเนื่องสำหรับทารกและเด็กเล็ก
35. อาหารเสริมสำหรับทารกและเด็กเล็ก
36. อาหารในภาชนะบรรจุท่ีปิดสนิท
37. รอยัลเยลลี่ และผลิตภัณฑ์รอบัลเยลลี่
38. โซเดียมชัยคลาเมตและอาหารที่มีโซเดียมชัยคลาเมต (เฉพาะส่งออก)
39. น้ําผึ้ง
* หมายถึงว่า ประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่องอาหารดังกล่าว ไม่ใช้บังดับกับอาหารท่ี 
ผลิตเพื่อจำหน่ายโดยสถานที่ผลิตที่ไม่เข้าลักษณะที่เป็นโรงงาน

2. อาหารกำหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน อาหารประเภทน้ีมกีารกำหนดคุณภาพหริอมาตร 
ฐาน ดังน้ันโรงงานผู้ผลิตและผู้นำเข้า จะต้องขอใบอนุญาตผลิตอาหารหริอขอใบอนุญาตนำ 
หริอลังอาหารเข้ามาในราชอาณาจักรแล้วแต่กรณี และขออนุญาตใช้ฉลากอาหาร แต่ไม่ต้อง 
ขออนุญาตขึ้นทะเบียนตำรับอาหาร นอกจากนี้ต้องผลิตอาหารดังกล่าวให้มีคุณภาพหริอมาตร 
รานตามที่ประกาศ กระทรวงสาธารณสุขกำหนดว่าด้วยเรื่องอาหารประเภทนั้น  ๆ สำหรับผ้รํ I «บ

ผลิตที่ไม่ได้เป็นโรงงานก็ต้องผลิตอาหารให้มีคุณภาพหริอมาตรฐานตามท่ีประกาศกระทรวง 
สาธารณสุขกำหนดเช่นเดียวกัน และต้องขออนุญาตใช้ฉลากอาหารด้วย

อาหารกำหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน แบ่งได้เป็น 2 ประเภทคือ

2.1 อาหารกำหนดคุณภาพหริอมาตรฐานที่ต้องขออนุญาตใช้ฉลากอาหารมีทั้งหมด 5 ชนิด ได้แก่ 
นํ้าที่เหลือจากการผลิตโมโนโซเดียมกลูตาเมท ช็อกโกแลต ไข่เยี่ยวม้า ผลิตภัณฑ์ปรุงรสท่ีได้จาก 
การย่อยโปรตีนของถ่ัวเหลือง ข้าวเสริมวิตามิน
2.2 อาหารกำหนดคุณภาพหริอมาตรฐานที่ยกเว้นให้ไม่ต้องขออนุญาตใช้ฉลากอาหารมี 1 ชนิด 
ได้แก่ เกลือบริโภค
2.3 อาหารที่นำหรือถั่งเข้ามาในราชอาณาจักร กรณีไม่ใช่อาหารควบคุมเฉพาะ อาหารท่ีกำหนด 
คุณภาพหริอมาตรฐาน ผู้นำเข้าจะต้องขออนุญาตนำเข้าอาหาร และต้องแจ้งรายการอาหารที่ ขอ 
อนุญาตนำเข้าร่วมทั้งต้องขออนุญาตใช้ฉลากอาหารที่นำเข้าด้วย
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อาหารที่รัฐมนตรีประกาศกำหนดให้เป็นอาหารที่ต้องมีฉลาก สามารถแบ่งได้เป็น 4 ประเภท 
คอ
3.1 อาหารที่รัฐมนตรีประกาศกำหนดให้เป็นอาหารที่ต้องมีฉลาก ผู้ผลิต และผู้นำเข้าจะต้องยื่นขอ 
อนุญาตใช้ฉลากอาหาร มีท้ังหมด 12 ชนิด ได้แก่
1) แป้งข้าวกล้อง
2) น้ําเกลือปรุงรส
3) ซอสในภาชนะบรรจุท่ีปิดสนิท
4) ขนมปัง

5) อาหารที่มีวัตถุประสงค์พิเศษ
อาหารท่ีใช้สำหรับผู้ปวยเฉพาะโรค หรือผู้มีสภาพผิดปกติทางร่างกาย
อาหารที่ใช้สำหรับบุคคลผู้มีวัตถุประสงค์ในการบรีโภคอาหารเป็นพิเศษ เช่น ผู้สูงอายุ
สตรีมีครรภ์
6) หมากฝรั่งและลูกอม
7) วุ้นสำเร็จรูป และขนมเยลลี่
8) อาหารฉายรังสี
9) อาหารท่ีมีวัตถุกันช้ืนรวมอยู่ในภาชนะบรรจุ
10) ผลิตกัณฑ์กระเทียม
11) วัตถุแต่งกล่ินรส
12) อาหารที่มีส่วนผสมของว่านหางจระเข้
3.2 อาหารที่ต้องมีฉลากแต่ไม่ต้องยื่นขออนุญาตผู้ผลิตหรือนำเข้าปฏิบัติได้เลย มี 3 ชนิด ได้แก่
1 )  ผลิตกัณฑ์จากเนื้อสัตว์ได้แก่ลูกชิ้นไล้กรอก แหนมหมูยอกุนเชียง และผลิตกัณฑ์สักษณะ 
ทำนองเดียวกัน ท่ีบรรจุในภาชนะพร้อมจ่าย
2) อาหารสำเร็จรูปที่พร้อมบรีโภค
3) อาหารพร้อมปรุง
3.3 อาหารนำหรือสังเข้ามาในราชอาณาจักรที่จะต้องแจ้งรายละเอียดของอาหาร (จดแจ้ง) ได้แก่ 
พืช ผักและผลไม้ท่ีอยู่ในสภาพสด รวมท้ังแช่เย็นหรือแช่แข็ง
3 .4 อาหารอื่นที่นำหรือสังเข้ามาในราชอาณาจักรนอกเหนือจากข้อ 3.1 - 3 .3 จะต้อง ย่ืนขอ 
อนุญาตใช้ฉลากอาหาร



127

®
รายละเอ ียดบนฉลากอาหาร
ต้องแสดงข้อความภาษาไทยอยู่ในสภาพเรียบร้อย อ่านได้ซัดเจน และลีตัดกับพ้ืนฉลากดังน้ี

1. ชื่อเฉพาะของอาหาร ชื่อสามัญหรอชื่อที่ใช้เรียกอาหารตามปกติ กรณีใช้ชื่อทางการค้าจะ 
ต้องแจ้งประเภทหรือชนิดของอาหารกำกับชื่ออาหารด้วย

2. ชื่อและที่ตั้งของผู้ผลิต หรือผู้แบ่งบรรจุ กรณีเป็นอาหารนำเข้าฯ ให้แจ้งประเทศผู้ผลิตด้วย
3. เลขทะเบียนตำรับอาหาร หรือเลขที่อนุญาตให้ใช้ฉลากอาหาร (ถ้ามี) เพ่ือแสดงให้ผู้ 

บริโภค ทราบว่าอาหารนี้ผ่านการได้รับอนุญาตจากผู้อนุญาต เช่น สำนักงานคณะ 
กรรมการอาหาร และยา หรือจังหวัดที่ผู้ผลิตตั้งภูมิสำเนาอยู่ กรณีที่สำนักงาน 
คณะกรรมการอาหารและยา มอบอำนาจให้

4. ปริมาณสุทธิเป็นระบบเมตริก ของแข็งแจ้งเป็นน้ําหนักสุทธิ ของเหลวแจ้งเป็นปริมาตรสุทธิ 
ลักษณะเป็นกึ่งแข็งกึ่งเหลวแจ้งเป็นนํ้าหนักสุทธิ หรือปริมาตรสุทธิก็ได้ กรณีแยกเนื้อ กับ 
นํ้าได้ต้องแจ้ง "น้ําหนักเน้ือ" ด้วย

5. ส่วนประกอบสำคัญคิดเป็นร้อยละของนํ้าหนัก กรณีเป็นเม็ดหรือแคปซูลให้แจ้ง ปริมาณ 
ต่อหน่วย

6. วัน เดือน ปี ที่ผลิตอาหาร หรือวัน เดือน ปี ที่หมดอายุของอาหาร หรือควรบริโภคก่อนแล้ว 
แต่ประเภทของอาหาร ข้อความนี้อาจแสดงไว้ด้านหน้าหรือด้านบนกรณีแจ้งไว้ด้านล่าง 
ของภาชนะบรรจุให้แจ้งไว้ส่วนหน้าฉลากว่าดู เดือน ปีที่ผลิตหรือหมดอายุหรือควร 
บริโภคก่อนท่ีใด

7. ถ้ามีการแต่งสีต้องมีข้อความว่า "เจือสีธรรมชาติ" หรือ "เจือสีลังเคราะห์, แล้วแต่กรณี
8. ถ้ามีการแต่งกลิ่นรสต้องมีข้อความว่า "แต่งกล่ินธรรมชาติ" "แต่งกล่ินเลียนธรรมชาติ" "แต่ง 

กล่ินลังเคราะห์" "แต่งรสธรรมชาติ" หรือ "แต่งรสเลียนธรรมชาติ" แล้วแต่กรณี
9. ถ้ามีการใช้วัตถุเจือปนอาหารโดยเฉพาะวัตถุกันเสียต้องมีข้อความว่า "ใช้วัตถุกันเสีย"
10. แจ้งวิธีปรุงเพ่ือรับประทาน (ถ้ามี)
11. แจ้งคำแนะนำในการเก็บรักษา (ถ้ามี) แจ้งคำเตือน(ถ้ามี)

S
ข้อความที่ต ้องแสดงส่วนหน้าของฉลาก

1. ชื่ออาหาร
2. ปริมาณสุทธิ
3. วันเดือนปีที่ผลิต หรือเดือนปีท่ีผลิต วันเดือนปีท่ีหมดอายุ หรือควรบริโภคก่อน

ฉลากอาหารที่มีข้อความ รุป รุปภาพ รอยประดิษฐ์ เครื่องหมายหรือเครื่องหมายการค้า ไม่ว่าจะ« บ ' บ  a i

เป็นภาษาใดที่ปรากฏในฉลาก ต้อง



128

1. ไม่เป็นเท็จ หรอหลอกลวงให้เกิดความหลงเชื่อโดยไม่สมควร หรอไม่ทำให้เข้าใจผิดใน 
สาระสำคัญ

2. ไม่แสดงถึงช่ืออาหาร ส่วนประกอบอาหาร อัตราส่วนของอาหาร ปริมาณของอาหาร หริอ 
แสดงถึงสรรพคุณของอาหารอันเป็นเท็จ หริอเกิดหลอกลวงให้เกิดความหลงเชื่อ

นอกจากจะไม่ทำให้ผู้บริโภคเข้าใจผิดในสาระสำคัญดังที่กล่าวข้างต้นแล้ว ฉลากอาหารต้อง ไม่ทำ 
ให้เกิดความเข้าใจผิดหรือขัดกับวัฒนธรรมอันดีงามของไทย หรือส่อไปทางทำลายคุณค่าของ 
ภาษาไทยอีกด้วย 
®
เลขทะเบียนตำรับอาหาร
อาหารควบคุมเฉพาะที่ผู้ผลิตเข้าข่ายเป็นโรงงานที่ได้รับอนุญาตผลิตอาหาร หรือผู้นำเข้ามาใน 
ประเทศที่ได้รับใบอนุญาตนำหรือลังอาหารเข้ามาในราชอาณาจักร จะต้องได้รับอนุญาตให้ข้ึน 
ทะเบียนตำรับอาหาร และผู้ผลิตหรือผู้นำเข้า ต้องแสดงเลขทะเบียนตำรับอาหารน้ีไว้บนฉลาก 
อาหารนั้น ดังน้ี

1. รูปแบบของการแสดงเลขทะเบียนตำรับอาหาร เช่น
1. สีและขนาดตัวอักษรต้องเป็นไปตามแบบท่ีกำหนด

2. ในกรอบสี่เหลี่ยม ตัวอักษรตัวแรกจะเป็น “ผ" หรือ “ส”
1. อักษร “ผ” หมายถึง ผลิตภายในประเทศ
2. อักษร “ส” หมายถึง นำลังเข้ามาในราชอาณาจักร

3. อักษรตามตัว “ผ” หรือ “ส,’ จะมี 1-2 ตัว เป็นอักษรย่อแสดงประเภทของอาหารควบคุม 
เฉพาะ เช่น

1. “ผต” หมายถึง อาหารควบคุมเฉพาะประเภทช็อกโกแลตซ่ึงผลิตในประเทศ
2. “สท” หมายถึง อาหารควบคุมเฉพาะประเภทซาและนำเข้ามาจากต่างประเทศ

4. ตัวเลขหลังตัวอักษร แสดงลำดับท่ีได้รับเลขทะเบียนตำรับอาหารในปีพุทธคักราชท่ีระบุไว้
หลังเครองหมาย......../.... เช่น

ผช.8/2538 หมายถึง อาหารควบคุมเฉพาะประเภทนํ้าล้มสายชูซึ่งผลิตในประเทศ ได้รับเลข 
ทะเบียนตำรับอาหารในปีพุทธคักราช 2538 ลำดับที่ 8
E 1̂ ^
เลขท ี่อน ุญาตให ้ใช ้ฉลากอาหา?
อาหารที่ต้องยื่นขออนุญาตให้ใช้ฉลาก เม่ือได้รับอนุญาตแล้ว ผู้ผลิตหรือผู้นำเข้าจะต้องแสดงเลขที่ 
อนุญาตให้ใช้ฉลากอาหารบนฉลาก ดังน้ี

1. รูปแบบของการแสดงเลขที่อนุญาตฉลากอาหารเช่น
1. เลขที่อนุญาตฉลากอาหารต้องอยู่ในกรอบตัดกับสีพื้นของฉลาก
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2. ขนาดตัวอักษรจะต้องมีขนาดที่เหมาะสมกับพื้นที่ของฉลาก แต่ต้องไม่เล็กกว่า 2 
มิลลิเมตร

2. การใช้ตัวอักษรแสดงประเภทของอาหารและแหล่งผลิต เป็นลักษณะเดียวกับการแสดง 
เลขทะเบียนตำรับอาหาร แต่เพิ่มอักษร “ฉ" ไว้ข้างหน้า 1 ตัว เขน ฉผช. 25/2529 หมายถึง 
อาหารประเภทซอสผลิตในประเทศได้รับอนุญาตฉลากอาหาร ในปีพุทธศักราช 2529 เป็น 
ลำดับที่ 25

อันดับ ประเภทอาหาร

เลขทะเบียน 
ตำรับ 

อาหาร

เลขอนุญาตให  ้
ใช

ฉลากอาหาร
ผลิต นำเข้า ผลิต นำเข้า

23. นำปลา ผนป. สนป. ฉผนป. -

24. นํ้าผึ้ง ผฮ. สอ. - -

25. นํ้ามันเนย ผนม. สนม. ฉผนม. -

26. น้ํามันถั่วลิสง ผมส. สมส. ฉผมส. -

27. นํ้ามันปาล์ม ผมป. สมป. ฉผมป. -

28. นํ้ามันมะพร้าว ผมพ. สมพ. ฉผมพ. -

29. น้ํามันและ'ไขมัน ผม. สม. ฉผม. -

30. นา แร่ ผนร. สนร. ฉผนร. -

31. นื้าล้มสายชู ผช. สช. ฉผซ. -

32. เนย ผนน. สนน. ฉผนน. -

33. เนยแข็ง ผนข. สนข. ฉผนข. -
34. เนยเทียม ผม. สมก. ฉผมก. -

35. เนื้อลัตว์ไข่และผลิตกัณฑ์ - - - ฉสน.
36. แป้งข้าวกล้อง - - ฉผปภ. ฉลปภ.
37. แป้งและผลิตภัณฑ์จากแป้ง - - - ฉสปภ.
38. ผลิตภัณฑ์กระเทียม - - ฉผกท. ฉสกท.
39. ผลิตภัณฑ์ของนม ผนผ. สนผ. ฉผนผ. -
40. แยม เยลลี่ และมาร์มาเลด ผยย. สยย. ฉผยย. -

41. รอยัลเยลลี่และผลิตภัณฑ์รอยัลเยลลี่ ผรย. สรย. ฉผรย. -

42. วัตถุเจือปนอาหาร ผจ. ลจ. ฉผจ. -

43. วัตถุแต่งกล่ินรส - - ฉผว. ฉสว.
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44. วัตถุท่ีใช้ปรุงแต่งรสอาหาร ผปต. สปต. ฉผปต. -
45. วุ้นสำเร็จรูปและขนมเยลลี่ - - ฉผวล. ฉลวล.
46. สีผสมอาหาร ผล. สส. ฉผส. -
47. หมากฝรั่งและลูกอม - - ฉผล. ฉสก.
48. อาหารกึ่งสำเร็จรูป ผกส. สกล. ฉผกส. -
49. อาหารขบเคี้ยว และขนมต่าง ๆ - - ฉผขค. ฉสขค.
50. อาหารสำหรับผู้ที่ต้องการควบคุมนํ้าหนัก ผคน. สคน. ฉผคน. -
51. อาหารฉายรังสี - - ฉผอร. ฉสอร.
52. อาหารท่ี'วไป - - ฉผทป. ฉสทป.
53. อาหารในภาชนะบรรจุท่ีปิดสนิท ผก. สก. ฉผก. -
54. อาหารมีวัตถุประสงค์พิเศษ - - ฉผษ. ฉสษ.
55. อาหารเสริมสำหรับทารกและเด็กเล็ก ผลด. ลด. ฉผสด. -
56. ไอศกริม ผอ. สอ. ฉผอ. -
57. ผลิตภัณฑ์ปรุงรสที่ได้จากการย่อยโปรตีนของถ่ัวเหลือง - - ฉผซ. ฉสซ.
58. อาหารที่มีวัตถที่ใช้เพื่อรักษาคณภาพหริอมาตรซานของ

i  i  di - - ฉผวซ. ฉสวซ.
59. อาหารรวมอยู่ในภาชนะบรรจุ * - - -
60. พืช ผัก ผลไม้ ถ่ัว และผลิตภัณฑ์ ผทร. สทร. ฉผทร. ฉลผ.

อาหารทารกและอาหารสูตรต่อเนื่องสำหรับทารกและเด็กเล็ก ~

หมายเหต : * สำหรับอาหารที่มีวัตถที่ใช้เพื่อรักษาคณภาพหริคมาตรซานขคงคาหารรวมคย่ใน*T“ 4 4 d i  •บ

ภาชนะบรรจุ ใVผัช้อักษรย่อของประเภทอาหาร ตามประเภทของอาหารที่มี วัตถุที่ใช้เพื่อรักษาคุณ 
ภาพหรอมาตรฐานของอาหารรวมอยู่
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ประว้ติผู้เขียนวิทยานิพนธ์

นางสาวนฤมล ทองเจรีญซัยกิจ เกิดวันท่ี 25 กันยายน พ.ศ. 2515 ท่ีกรุงเทพมหานคร 
สำเร็จการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนต้นจากโรงเรียนอรรถวิทย์ ระดับมัธยมศึกษาตอนปลาย
จ าก โ ร ง เร ีย น ส าย น ํ้าผ ึ้งแ ล ะ ส ำเร ็จ ก าร ศ ึก ษ าร ะ ด ับ อ ุด ม ศ ึก ษ าจ าก ค ณ ะ ศ ิล ป ศ าส ต ร ์ 
มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์ ในปีการศึกษา 2536 จากนั้นเข้าศึกษาต่อในระดับบัณฑิตศึกษา 
คณะนิเทศศาสตร์ ภาควิชาการประชาลัมพันธ์ สาขาการโฆษณา และสำเร็จการศึกษาในปีการ 
ศึกษา 2543
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