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ABSTRACT

4171028063: PETROCHEMICAL TECHNOLOGY PROGRAM 
KEYWORD: Cetyltrimetyl Ammonium Choride/ CTAC/

Behenyltrimetyl Ammonium Choride/ BTAC/Fatty 
■ Alcohol/FA/ Hydroxyethyl Cellulose/ HEC/ Emulsion.
Siriluck Suksamranchit: Rheological and optical properties 
of cationic surfactants-fatty alcohol emulsions.Thesis 
Advisor: Assoc. Prof. Anuvat Sirivat, 114 pp 
ISBN 974-334-150-1

Rheological and optical properties of cationic surfactants (CTAC and 
BTAC) and fatty alchol (FA) emulsions were investigated in terms of fatty 
alcohol concentration, temperature and pH. Entanglement storage modulus 
(Gn°), Bingham stress ( t b )  and zero shear viscosity ( ๆ 0) increased with fatty 
alcohol content for both CTAC/FA and BTAC/FA systems. In the CTAC/FA 
system, the vesicle structure changed to the binding lamellar structure whereas 
in the BTAC/FA system, the vesicle structure changed to the sunflower-like 
structure as the proportion of fatty alcohol increased. Values of Gn°, Tb and ๆ 0 

at high fatty alcohol concentrations were independent of temperature. The pH 
did not affect Gn°, Tb and ๆ 0 at all fatty alcohol concentrations in both 
CTAC/FA and BTAC/FA systems as can be seen from the unchanged 
lamellar structure. The effect of annealing temperature was studied in 
CTAC/FA/HEC and BTAC/FA/HEC systems. After annealing at 40 and 53°c, 
Gn° and ๆ 0 recovered to their initial values within 1 day; the lamellar structure 
also recovered. However, at 80°c, Gn° and ๆ 0 showed drastic decreases due to 
the formation of optically isotropic oil-in-water emulsions.
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บทคัดย่อ

สิริลักษณ์ สุขสำราญจิตต์ : สมบัติการไหลและโครงสร้างของอิมัลชันระหว่างสารลดแรง 
ตึงผิวประเภทประจุบวกและอัลกอฮอล์ชนิดไขมัน (Rheological and optical properties of 
cationic surfactants- fatty alcohol emulsions) อ. ท่ีปรึกษา : รศ.ดร. อนุวัฒน์ ศิริวัฒน์ 
114 หน้า ISBN 974-334-150-1

สมบัติการไหลและโครงสร้างของอิมัลชันของสารลดแรงตึงผิวประเภทประจุบวก 
(CTAC และ BTAC) และอัลกอฮอล์ชนิดไขมันถูกศึกษาในเร่ืองของความเข้มข้นของอัล 
กอฮอล์ชนิดไขมัน อุณหภูมิ และ ค่าความเป็นกรด-เบส ในระบบ CTAC/FA และ ระบบ 
BTAC/FA เม่ือความเข้มข้นของอัลกอฮอล์ชนิดไขมันเพ่ิมขึน ค่ามอดูลัสสะสม ณ จุด พัวพัน ค่า 
แรงบังแฮม และ ค่าความหนืดจะเพ่ิมข้ึน ในระบบ CTAC/FA โครงสร้างแบบเวสสิเคิล 
(vesicle) จะเปล่ียนเป็นโครงสร้างแบบลาเมลลาแบบกลุ่ม (lamellar) ในขณะท่ีในระบบ 
BTAC/FA โครงสร้างแบบเวสสิเคิลจะเปล่ียนเป็นโครงสร้างแบบดอกทานตะวัน (sunflower­
like) เม่ือความเข้มข้นของอัลกอฮอล์ชนิดไขมันเพ่ิมขึน ค่ามอดูลัสสะสม ณ จุด พัวพัน ค่าแรงบัง 
แฮม และ ค่าความหนืดท่ีความเข้มข้นของอัลกอฮอล์ชนิดไขมันสูงจะไม่เปล่ียนแปลงตามอุณหภูมิ 
ค่าความเป็นกรด-เบส ไม่มีผลต่อค่ามอดูลัสสะสม ณ จุด พัวพัน ค่าแรงบังแฮม และ ค่าความหนืดท่ี 
ทุกความเข้มข้นของอัลกอฮล์ชนิดไขมันท้ังระบบ CTAC/FA และระบบ BTAC/FA ซ่ึงเห็น 
ได้จากโครงสร้างลาเมลลาท่ีไม่เปล่ียนแปลง ในการวิเคราะห์ถึงผลของการให้ความร้อนกัใเ
อิมัลชันในระบบ CTAC/FA/HEC และระบบ BTAC/FA/HEC ค่ามอดูลัสสะสม ณ จุด พัว 
พัน และ ค่าความหนืด สามารถกลับสู่ค่าเร่ิมด้นภายใน 1 วันพร้อมกับโครงสร้างลาเมลลาจะกลับสู่ 
โครงสร้างแบบเดิม อย่างไรก็ตามท่ี 80 องศาเซลเซียส ค่ามอลูลัสสะสม ณ จุด พัวพัน และ ค่าความ 
หนืดลดลงมากเน่ืองจากเกิดอิมัลชันแบบนามันในนา
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