
สรุปผลการทดลอง

บ ท ท ี่ 6

จากการสืกษาถึงผลของน้ํามันกานพลูและไคโตซานต่อการเกิดโรคแอนแทรคโนสและอายุ 

การเก็บรักษาพรกช้ีฟ้า สรุปการวิจัยได้ดังน้ี

6.1 การศึกษาผลของน้ีทมันกานพลูต่อการเติบโตของเซ่ึ!อราสาเหตุโรคแอนแทรคโนส

จากการทดสอบผลของน้ํามันกานพลูต่อการเจริญของเด้นใยเช้ือรา Colletotrichum
gloeosporioides พบว่า น้ํามันกานพลูท่ีระดับความเข้มข้น 800 900 และ 1,000 ppm ลามารถ 

ยับย้ังการเจริญของเด้นใยเช้ือราบนอาหารเล้ียงเช้ือ PDA ได้ 100 %

น้ํามันกานพลูท่ีระดับความเข้มข้นต้ังแต่ 600 ppm ข้ึนไป สามารถยับย้ังการงอกของสปอร์ 

เรือรา c. gloeosporioides ได้ 100 %

น้ํามันกานพลูท่ีระดับความเข้มข้นต้ังแต่ 800 ppm ข้ึนไป สามารถยับย้ังได้ท้ังการเจริญของ 

เด้นใยและการงอกของสปอร์เช้ือรา c. gloeosporioides
จากการทดสอบการควบคุมโรคแอนแทรคโนสบนผลพริกช้ืฟ้า พบว่า ผลพริกช้ืฟ้าท่ีแช่น้ํามัน 

กานพลูท่ีระดับความเข้มข้น 800 ppm เป็นเวลา 5 นาที หลังการปลูกเช้ือรา c. gloeosporioides มี 

การเกิดโรคแอนแทรคโนสบริเวณท่ีปลูกเช้ือน้อยท่ีสุด

6.2 การศึกษาหาความเข้มข้นและระยะเวลาที่เหมาะสมของการใช้สารละลายไคโตซาน 
ในการยีดอายุการเก็บรักษาผลพริกที่ฟ้า

การแช่ผลพริกช้ืฟ้าในสารละลายไคโตซานท่ีระดับความเข้มข้นและระยะเวลาต่างกันส่งผล 

ต่อคุณภาพหลังการเก็บเก่ียว และ ลักษณะทางสรีรวิทยาท่ีแตกต่างกันด้วย ผลพริกช้ืฟ้าท่ีแช่ใน 

สารละลายไคโตซานความเข้มข้น 5 ppm เป็นเวลา 1 นาที ก่อนการเก็บรักษามีการเปล่ียนแปลง 

ลักษณะภายนอกของผลน้อยท่ีสุด และ มีการสูญเลียน้ําหนักลดต่ําท่ีสุด



75
6.3 การสืกษาผลของ’นามันกานพลูร่วมกับสารละลายไคโตซานท่ีมีต่อการเปล่ียนแปลง 

ลักษณะทางสรีรวิทยาต่าง  ๆของผลพริกข้ึฟ้าที่เกิดข้ึนระหว่างการเก็บรักษา

การเปล่ียนแปลงลักษณะภายนอกของผลพริกช้ีฟ้าท่ีนช่ในสารละลายน้ํามันกานพลูความ 

เข้มข้น 800 ppm ร่วมกับสารละลายไคโตซานความเข้มข้น 5 ppm เป็นเวลา 5 นาที ก่อนการเก็บ 

รักษา มีคะแนน overall appearance มากท่ีสุด มีการสูญเสียน้ําหนักสดต่ําท่ีสุด มีปริมาณของแข็ง 

ท่ีละลายน้ําได้น้อยท่ีสุด และมีปริมาณวิตามินซีสูงท่ีสุด

ผลพริกช้ีฟ้าท่ีแช่ในสารละลายน้ํามันกานพลูความเข้มข้น 800 ppm ร่วมกับสารละลายไค 

โตชานความเข้มข้น 5 ppm เป็นเวลา 1 นาที ก่อนการเก็บรักษา มีค่าความสว่าง (L) และ ค่าความ 

เข้มสี (C) น้อยท่ีสุด และมีค่าการเปล่ียนแปลงของสีเขียว (Hue angle) มากท่ีลุด

ผลพริกช้ีฟ้าท่ีแช่ในสารละลายไคโตชานความเข้มข้น 5 ppm เป็นเวลา 1 นาที ก่อนการเก็บ 

รักษา มีค่าความแน่นเน้ือมากท่ีสุด

ผลพริกช้ีฟ้าท่ีแช่ในสารละลายน้ํามันกานพลูความเข้มข้น 800 ppm เป็นเวลา 5 นาที ก่อน 

การเก็บรักษา มีปริมาณคลอโรทีเลล์มากท่ีสุด ท้ังคลอโรทีเลล์ เอ คลอโรทีเลล์ บี และ คลอโรทีเลล์ 

ท้ังหมด

ข้อเสนอแนะ

า. การใช ้น ํ้าม ัน ห อม ระเห ยใน การค วบ ค ุม โรค แอน แท รค โน ส  อาจท ด ลองใข ้น ํ้าม ัน ห อม  
ระเหยชน ิดอ ื่นๆ ซ ึ่งม ีค วาม ล าม ารถ ใน ก ารค วบ ค ุม เช ื้อราช น ิด ต ่างๆ  ได ้ เช่น โป ิยก ั๊ก  ว ่านน ํ้า และ 
อบเชย เป็นต้น

2 . ค ว ร ส ีก ษ า เพ ิ่ม เต ิม ใน ส ่ว น ข อ ง ก าร แ ช ่ส าร ล ะ ล าย ร ่ว ม ก ับ ก าร ใช ้ค ว าม ด ัน  เพ ื่อ เพ ิ่ม  
ประสิทธิภาพในการแทรกซ ึมของสารเข ้าส ่เน ื้อเย ื่อ

3 . ควรม ีการคำนวณ ท างด ้าน ต ้น ท ุน ใน การผล ิตของการใช ้น ํ้าม ัน กาน พ ล ูและไคโตซ าน ใน  
การย ืดอาย ุการเก ็บร ักษาผลพ ริกช ี้ฟ ้า ว ่าม ีความค ุ้มค ่ามากน ้อยเพ ียงใดด ้าน การตลาด

4. ใน ก าร ส ีก ษ าค ร ั้งน ี้อ าจ แ น ะ น ำให ้เก ษ ต ร ก ร ใช ้น ํ้าม ัน ก าน พ ล ูค ว าม เข ้ม ข ้น  80 0  ppm 
ร ่วมก ับลารละลายไคโตซานความเข ้มข ้น 5 ppm แช ่ผลพริกซ ีฟ ้าเป ็นเวลา 5 นาที และสารละลายไค  
โตซานความเข ้มข ้น 5 ppm แช ่ผลพร ิกช ี้ฟ ้าเป ็นเวลา 1 นาที เพ ื่อช ่วยใน การย ืดอาย ุการเก ็บ ร ักษ าให  ้
ยาวนานขึ้น
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