
การลังเคราะห์โมโนกลีเซอไรด์ในเคร่ืองปฏิกรณ์ไมโครชนิดท่อคะพิลลารี

นายเมธี คิริศิลป้

วิทยานิพนธ์นี้เป็นส่วนหนึ่งของการศึกษาตามหลักสูตรปริญญาวิทยาศาลตรมหาบัณฑิต 

สาขาวิชาปีโตรเคมีและวิทยาศาสตร์พอลิเมอริ 

คณะวิทยาศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 

ปีการศึกษา 2556

ลิฃสิทธ้ีของจุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย

5372306623



SYNTHESIS OF MONOGLYCERIDES IN CAPILLARY MICROREACTOR

Mr. Matee Sirisin

A Thesis Submitted in Partial Fulfillment of the Requirements 

for the Degree of Master of Science Program in Petrochemistry and Polymer

Science

Faculty of Science 

Chulalongkorn University 

Academic Year 2013 

Copyright of Chulalongkorn University



หัวข้อวิทยานิพนธ์ 

โดย
สาขาวิชา
อาจารย์ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก 
อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ร่วม

การสังเคราะห์โมโนกลีเซอไรดไนเคร่ืองปฏิกรณ์ไมโครชนิด 
ท่อคะพิลลารึ 
นายเมธี คิริศิลป
ปีโตรเคมีและวิทยาศาสตร์พอลิเมอร์
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. คิริลักษณ์ พุ่มประดับ
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. ชวลิต งามจรัสศรีวิชัย

คณะวิทยาศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย อนุมัติให้นับวิทยานิพนธ์ฉบับนี้เป็นส่วนหนึ่ง 

ของการศึกษาตามหลักสตรปริณณามหาบัณฑิต

............................... คณบดีคณะวิทยาศาสตร์

(ศาสตราจารย์ ดร. สุพจน์ หารหนองบัว)

คณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ์

............. c<-บั. >....... ประธานกรรมการ

(ศาสตราจารย์ ดร,■ภัทรพรรณ ประศาสน์สารกิจ)

................... โ....1Ĵ (ท่^โ.........................อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก

(ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. คิริลักษณ์ พุ่มประดับ)

...........อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ร่วม

(ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. ชวลิต งาม'จรัสศรีวิ'ชัย)

............. ....................................................กรรมการ

(ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.วราวุฒ ิ ต้ังพสุธาดล)

......... ๕ ห ัภ ัภ ัร ิพ : ...... กรรมการภายนอกมหาวิทยาลัย

(ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. มนตรี ทองคำ)



ง

เมธี คิริศิลป๋ : การสังเคราะห์โมโนกลีเชอไรดไนเครื่องปฏิกรณ์ไมโครชนิดท่อคะพิลลารี. 
(SYNTHESIS OF MONOGLYCERIDES IN CAPILLARY MICROREACTOR) อ.ท่ี 
ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก: ผศ. ดร. คิริลักษณ์ พุ่มประดับ, อ.ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ร่วม: 
ผศ. ดร. ชวลิต งามจรัสศรีวิชัย, 105 หน้า.

งานวิจัยนี้ศึกษาอุทกพลศาสตร์ชองระบบของเหลวที่ไม่ผสมเป็นเนื้อเดียวกันระหว่าง 
กลีเซอรอลกับกรดออกทาโนอิกในเครื่องปฏิกรณ์ไมโครชนิดท่อคะพิลลารึ เพื่อหาภาวะที่เหมาะสม 
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รูปแบบการไหล ขนาดของสลัก และความดันลด ที่สัมพันธ์กับอัตราเร็วในการไหลของสารตั้งต้น 
ท้ัง 2 ชนิด โดยรูปแบบการไหลสามารถแบ่งได้ 3 ลักษณะ ได้แก่ การไหลแบบสลัก การไหลแบบ 
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